MENU PLAISIR

imaginé par Joél Robuchon

Amuse-Bouche
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L'Oursin
dans une délicate gelée recouverte d'une onctueuse creme de chou-fleur
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Le Foie Gras de (anard
en risotto au parmesan
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L'Amadai
cuit en écailles et servi sur une nage au bulbe de lys
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Le Filet de Beeuf

accompagné de petit pois, haricot verts, carottes nouvelles a I'huile de carotte
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Le Melon
frais et en sorbet avec une gelée au fruit de la passion
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La Fraise
en fine tartelette au mascarpone et pralines roses, gelée de fraise et glace aux pralines
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Le Café express ou le thé
et ses douceurs sucrées
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¥15,000
taxe comprise, 12% de service sont non compris
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