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LE PETIT POIS
en velouté glacé avec une gelée mentholée
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LA LANGOUSTINE
a la plancha avec des légumes printaniers
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LE FOIE GRAS DE CANARD
sauté avec une déclinaison d'oignons nouveaux
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L'AMADAI
avec un coulis de « nanohana » et un beurre blanc de gingembre
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L'AGNEAU
avec un canneloni gratiné relevé de « ras-el-hanout » et jeunes pousses de bambou
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LA FRAISE
en « Pannacotta » avec une glace au lait concentré et une écume de pistache
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
escorté de mignardises
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