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10% de service sont non compris
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LES ENTREES | i 3%
LA MOUSSE DE TOMATE avec des coquillages relevés d'une tapenade recouverte d'une légereté de mozzarella
ﬁUEb‘U?)b—‘:}F?F@A—Xl:ﬁ@@)b@)bi%ﬁ‘ EYYFLSF—ANDIRT—ITELT
LE SAUMON FUME relevé d'une vinaigrette au citron et de jeunes pousses
BRUIE—IY—EY BHROV =AY - ToRTLyREHIC
LE HARICOT VERT avec une salade mimosa au foie gras et copeaux de parmesan (Supp.¥630)
AT VBDISEYRYIFITILYLaTr T I SERNAFoF—ZXOAR—EFAT (+¥630)
L'ASPERGE BLANCHE avec des seiches sautées et relevées d'un condiment de chorizo (Supp.¥1,050)
RIARFRIAZGOATEO—R L E27HEROEDI—") RENADEDN—TF=— (+¥1,050)

LESSOUPES | R—F
LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
AT ITIDTI4FVERNRE: N—TAYT(ILR—T
LE TOPINAMBOUR en fin velouté sur une royale d'oursin
BHLMEEROOTAYILIZ FEFUT—LOITIL—TEEINT

LESPLATS | F ¥
LA DAURADE servie avec un jus de citronnelle et de jeunes poireaux au curcuma
KRR LrORLOFEYT S=RoO—&H#I
LE CABILLAUD avec des croquettes de brandade et un coulis ail et persil
BORILETFUVI—LDINRTAToEZV=HE1 ) DH—) L3I
* % %

LE FOIE GRAS DE CANARD a la plancha en risotto au parmesan
WRDIATITSDT5vlE 1LAFL OV T vREHIC

LES SPAGHETTIS aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére (Supp.¥1,890)
2)—=LYV—=RADRINGT4— EBREBRMPEOET (+¥1,890)

* % %

LES NOISETTES D'AGNEAU avec une compotée d'aubergine au cumin et citron confit
FEHEAOO—RF I OFSIMFDIAVKR—IELEV DAL T

LA BALLOTINE DE VOLAILLE aux salsifis avec des poireaux grillés au jus gras

RERE BoCHMBREFFED/OT(—X FELBRNRIO—LHFEEOELLEFTAT
LA CAILLE farcie de foie gras et caramélisée avec une pomme purée (Supp.¥1,680)

R TESTOICT+TISEEDHFrIAEIZ RFFELLEFIT (4¥1,680)

L'"ENTRECOTE DE BEUF poivrée puis légerement laquée et servie avec une purée de pomme
de terre et des légumes croustillants au jus (Supp.¥1,890)
MEY—OIUIRALaAVEBDET FSHHEROTYvbEFRIT (+¥1,890)

LES FROMAGES | F—X

frais et affinés
F—X

LES DESSERTS | T ¥— b
LE CHOCOLAT GLACE aux agrumes sur une ganache moelleuse au gingembre
HBEDESL 30575yt £EOH TV ALBARERRDTOIRT—L3#(c
EL-ANDALUZ fraises au sirop de citron vert, sorbet tequila, accompagné d'un coulis de tomate-fraise
AFTENIMDHRNRFARIAT SALAVAYTTIIYRLIAFITLTE—SDVILALHIC
LA MANDARINE « KANPEI » fraiche et en sorbet avec un blanc-manger a la noix de coco
2aFyvEtEA)DISUToV DAL TRARHEEVILRERAT




