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  LL’’AAMMUUSSEE--BBOOUUCCHHEE  AAmmuussee  
 

～ 

 LLEE  CCAAVVIIAARR  EETT  LL’’OOUURRSSIINN  dans un consommé pris recouvert d'une onctueuse crème de fenouil 
sseeaa  uurrcchhiinn  sseerrvveedd  wwiitthh  aa  ccrruussttaacceeaann  jjeellllyy  aanndd  ffeennnneell  ccrreeaamm    ( Supp. ¥1,800 )  

  oouu  //  oorr  
  LLAA  CCRREEVVEETTTTEE  DDEESS  AANNGGEESS  marinée aux épices et servie sur une gelée à l’asperge verte, crème d’avocat 

aannggeell  sshhrriimmpp  mmaarriinnaatteedd  wwiitthh  ffoouurr  ssppiicceess  aanndd  sseerrvveedd  oonn  aa  ggrreeeenn  aassppaarraagguuss  jjeellllyy  aanndd  gguuaaccaammoollee  
  oouu  //  oorr  
  LLEE  KKAAMMPPAACCHHII  en carpaccio, assaisonner au vinaigre de calamansi et condiments épicés 

kkaammppaacchhii  ccaarrppaacccciioo  wwiitthh  ccaallaammaannssii  cciittrruuss  aanndd  ssppiicceess  
  oouu  //  oorr  
  LLEE  PPÂÂTTEE  EENN  CCRROOÛÛTTEE    marbré de foie gras, condiment au chutney de tomate verte et figue d’Été  

ppaattee  ccrroouuttee  wwiitthh  ffooiiee  ggrraass  aaccccoommppaanniieedd  ooff  aa  sswweeeett  aanndd  ssoouurr  ggrreeeenn  ttoommaattoo  mmaarrmmaallaaddee  aanndd  ffiiggss  
 

～ 

 LLAA  DDAAUURRAADDEE  aux artichauts violets et son jus de barigoule à l’essence de basilic 
sseeaabbrreeaamm  ccooookkeedd  wwiitthh  ppuurrppllee  aarrttiicchhookkee  aanndd  bbaarriiggoouullee  ssaauuccee  

 

～ 

 LLEE  CCOOCCHHOONN  “Sanda” tranché et caramelisé au soja, légumes en tempura et pousses de salade 
SSaannddaa  ppoorrkk  ppaann  sseeaarreedd  aanndd  ggllaacceedd  wwiitthh  ssoojjaa,,  vveeggeettaabblleess  tteemmppuurraa  

  oouu  //  oorr  
  LL’’AAGGNNEEAAUU  DDEE  LLOOZZÈÈRREE  les côtes rôties sur une marmelade d’aubergine, salade pastorale et pomme purée 

LLoozzèèrree  llaammbb  rraacckk  pprreesseenntteedd  oonn  aa  eeggggppllaanntt  ccaavviiaarr,,  hheerrbbss  ssaallaadd  aanndd  ssiiggnnaattuurree  mmaasshheedd  ppoottaattoo  
  oouu  //  oorr  
  LLEE  BBOOEEUUFF  cuit à la plancha avec des primeurs au jus  

ppaann  sseeaarreedd  bbeeeeff  sseerrvveedd  wwiitthh  sseeaassoonnaall  vveeggeettaabblleess  (( Supp. ¥1,500 )  
  oouu  //  oorr  
  LLEE  CCAANNAARRDD rôti sur la peau et escorté de cerises confites à la bière kriek 

ppaann  sseeaarreedd  dduucckk  oonn  tthhee  bboonnee  aanndd  sseerrvveedd  wwiitthh  cchheerrrriieess  iinnffuusseedd  iinn  kkrriieekk  bbeeeerr      ( Supp. ¥2,500 )  
 

＊＊＊ 

 LL’’AANNAANNAASS  VVIICCTTOORRIIAA  confit, granité citron vert et nuage à la noix de coco 
ppiinneeaappppllee  ccoonnffiitt  aanndd  sseerrvveedd  wwiitthh  lliimmee  ggrraanniittéé  aanndd  aa  cclloouudd  ooff  ccooccoonnuutt  

  oouu  //  oorr  
  LLAA  PPÊÊCCHHEE  BBLLAANNCCHHEE  pochée au parfum de verveine et accompagnée d’une mousse goyave, sorbet yaourt 

wwhhiittee  ppeeaacchh  ccoonnffiitt  iinn  aa  ssyyrruupp  sseerrvveedd  wwiitthh  gguuaavvaa  mmoouussssee  aanndd  yyoogguurrtt  iiccee  ccrreeaamm  
  oouu  //  oorr  
  LLEE  CCHHOOCCOOLLAATT  SSEENNSSAATTIIOONN  en crème onctueuse au chocolat Guanaja, glace au lait concentré et biscuit Oreo 

cchhooccoollaattee  sseennssaattiioonn  ggaannaacchhee  wwiitthh  aa  ccoonnddeennsseedd  mmiillkk  iiccee  ccrreeaamm  aanndd  OOrreeoo  bbiissccuuiitt  ppoowwddeerr  
 

～ 

 LLEE  CCAAFFÉÉ  OOUU  LLEE  TTHHÉÉ  EESSCCOORRTTÉÉ  DDEE  MMIIGGNNAARRDDIISSEESS  ccooffffeeee  oorr  tteeaa  aaccccoommppaanniieedd  wwiitthh  sseelleeccttiioonn  ooff  sswweeeettss   
10% de service non compris  10% of service charge is not included 

 Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers all our breads are made in house by our bakery team 


