~ COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT~
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MENU A ¥ 30,000 MENU B ¥24,000
I’ Amuse-bouche I’ Amuse-bouche
2 Entrées au choix 2 Entrées au choix
A% 2 0h BIEO R &0 B3 2 MEBIROVF &
2 Plats au choix 1 Plat au choix
AA % 2 BIEROVE S AA % BEO TS0
Le Chariot de fromages Le Chariot de fromages
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Les Desserts Les Desserts
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Le Chariot de Desserts Le Chariot de Desserts
TH—hK DI TH—hK DI
Le Café ou le Thé Le Café ou le Thé
Escortés de mignardises Escortés de mignardises
N7 I=x VT 4 —R T N7z 3=y VT 4 —R - TJI

MENU C ¥18,000

“« . . L. 2
Servi uniquement an déjeuner
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I’Amuse-bouche

¥ %%

1 Entrées au choix
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¥ %%

1 Plat au choix
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¥ %%

Le Chariot de Desserts
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¥ %%

Le Café ou le Thé

Escortés de mignardises
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| )OEL Robuchcn

restaurant

taxe comprise, 12% de service sont non compris
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LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

La Cerise en gaspacho tomaté et servie avec un lacté de brebis givré aux: éclats de pistaches
ZVFy hF=l— FARFafLETIZL, VayZF—AXDTFRLERZFZEENT

Le Foie Gras d’Oie ¢t /e mais en velonté glacé sur une infusion soyeuse
TFTTT BROLPRI—NVRTI o aDUN—TLary)AnValLIkic

Le Saumon ez cannelloni d’avocat anx saveurs d’agrumes et vinaigrette vanillée
Y=ty TAHRIFTHXRRSALIZTIZL, HEOEFY T

Le Crabe Kegani en nille-feuille de tomate accompagné d’un coulis acidulé (Supp! + ¥ 3,000)
BH= beheHIINT—2ZL, BIROFHNZ7 =T

LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

L’GEuf de Poule mollet et friand au caviar et an saumon fumé (Suppl + ¥3,000)
RRVE)—T7~vrTrryZ HEHROEENY v BT, I ETEZOET

Le Poivron ex tarte friande aux tomates et basilic
RUTay b b eV ERTI NV MELTIC

Le Minestrone ¢z délicat consommé claire, infusion an basilic et Botan ebi
IFRR br—F REVBEEFEOLRADHERL AL TTRa—}

La Courgette Violon en velouté chand accompagné de petites ravioles de tomme Basque, brume d’oignons

blanc
FFoRy hAyF—= ROOLMPBRINL—FTIZL, rb& RRIZDOTEFV A =FDBVNL—AT

LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES
La Timbale de Macaroni, /angoustine et noix de saint-jacques a 'émulsion coralline an curcuma
RHR=DENN FUTRT 4 =X EWSLRORT LA
F=RAV I DATF =) L AR v —=IpY—RaF Y =X

La Sole de péche locale cuite en ballotine an safran et monles en marinieres
HYE REGELIFCAART XL, YT TUOFEDLL—NADY—AT

Le Bar cuit en cotelettes, jennes pousses de brocoli et sance au poivre de “Malabar”
AXF FELLB—RA L, Tryal)—=F Yz Fi. vy —2

Les Fruits de Met facon “bouillabaisse” relevée d’une rouille aux saveurs méridionales (Supp! + ¥3,000)
it 22 DEDOEMRE) T A ¥ _—2

~

Le Riz fagon “risotto” aux pimientos, aromatisé au safran et couscous de cruciféres aux herbes glacées
AVEAYK YTTUERBBNF—ORKTY Y v RS
HBERDOI A7 AEBBL, EAYPRLOLIEDY22HL 55T

Les Spaghetti wuf d la coque sans coque anx langues d’oursin et caviar (Suppl + ¥3,000)
ANRGT 4 LBFETIE Y=, T ET O N—F=—

~

La Pintade Fermilre e/ foie gras ritis, pommes de terre confites au jus gras (Suppl + ¥5,000 pour 2personnes)
RUF—F BT AL, PYHALEDaAL T4 75T 7T LI(BIAKLY )

Le Porc Ibérique "/a plume'" caramiélisée au soja, jennes pousses de légumes grillées et sance au poivre noir de Sarawafk
ANy a3 Frw FEILKF¥ITAVRBL, FHOFRERAT, ¥Ry =77 ME

Le Boeuf Wagyu /a noix d’entrecite tranchée aux: fins aromates, girolles et farandole de poivrons arlequin (Suppl + ¥3,000)
BERERBME FTUICL, XAV HLVR—AF LI TANHALLTT

L>Agneau /épanle et le carré ritis, crépinette d'abats nobles, semonle de blé dur anx saveurs épicées
T VAREFE JFEIJERFEET, AL V—RRAL—NVET Y v IO T A I EHRZT

Le Canard Challandais ex duo de foie gras et raisins de Kyoho confits anx épices
VYT VEWR 7AT77L0Tat EBOarH—-FERLZT

LES DESSERTS / DESSERTS

La Péche Blanche confite, escorté d’une mousse verveine et sorbet a la noix de coco
Btk avR—RIl, VA Tz=—XDL—RLaaty YDV ARESET

La Rose au lait d’amande douce, coenr de caramel an pamplemonsse et sance orange
n—X T<r FELMEOERIC Ks LWL ZORHT TEo72X ¥ 7 A V2GR T

Le Soufflé Citron au coeur coulant de chocolat noir Manjari et sorbet framboise
AZvvhny YaaZrBRFE 77VRT—XDYNRERZT

La Mangue Perroquet aux parfums des iles, fine coque d'ivoire et riz; soufflé
RYBprervd— ROLPRIFSFvIOL—AHLAD U AT7LORBRBET 7 &Y M

Plats Végétatiens / B 7 3 a VIR D =2 — A X A )L X =2 —
Tous nos pains sont faits maison par notre bonlanger
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