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LE CHAMPIGNON DEAPARIS ,
EN FIN VELOUTE SOYEUX ET CROUTONS DORES
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EN ROSACE D'AVOCAT ET TOMATE RELEVEE D'AGRUMES
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LE SAINT-PIERRE
EN BEIGNET AU SHISO ESCORTE DE RISOTTO A L'ENCRE
ET COULIS D'UNE PIPERADE
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LE COCHON LAQUE
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LE CHAMPIGNON DE PARIS
EN FIN VELOUTE SOYEUX ET CROUTONS DORES
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LE SAINT-PIERRE
EN BEIGNET AU SHISO ESCORTE DE RISOTTO A L'ENCRE
ET COULIS D'UNE PIPERADE
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LE FILET DE BEUF
AVEC UNE POMME PUREE ET LEGUMES DE SAISON
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