LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION

MEBHI

\f LE GASPACHO avec des croiitons a I'huile d’olive vierge et basilic

BEVWRTPOHRNRFI SN FUERDORT 1,200

LA COURGETTE en déclinaison gourmande provencale, épicée, mimosa

Ay¥——%Sad7 ¥ LEE SEFORYI-Ya VT 2,000
v LA BETTERAVE en duo de pommes, a I'avocat, aux pousses de salades, sorbet a la moutarde verte

E—Y VoTEabYE EROHIYFTHTE TU—UTRE—FDYIREFEC cnisssen 2,000

LE CRABE aux fines lamelles de navets épicées

FThOEBLXBOSALEEEVTARL Y FRKT 2,000

LE FOIE GRAS frais de canard en terrine au naturel

MOTATISOFY—=R Ry P+ AVN—Z21%FRT 2,400

LE CAVIAR dans une délicate gelée recouverte d’une onctueuse créme de chou-fleur

FYETPEAT—IBEDTALEBODSMEBAY T FTT—0) L—LT errrsssssneessssiins 6.500

LEJAMBON Iberico escorté de pain toasté a la tomate

367 ARROBREE AR IENL P PO =R b EH#IC 3,500

LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic

FEREONEIY F AOLOEYT 1,600

L’GEUF COQUE sans coque a I'aubergine confite au cumin

EMB Po(YREAN FIVOFEIRHFOAVR—PFRET 2.000
\{ L'ARTICHAUT rdti sur une purée onctueuse,voilé d’un capuccino au curcuma

FP=F4—=Fa—=9 8=FA VY IDFIEAAEDH TF—/ V=R Teressmserersssssmseressssssss 2,400
\ LE MELI-MELO DE LEGUMES chauds 3 I'huile d'olive vierge

BEYEYDRBR FEYRVL Y —TH M LOEKT 2,000

LA SAINT-JACQUES les noix en coquilles au beurre d’algues acidulé

WIRDS - Faa BXE—EHIC 2,200

LE HATA senvi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite

AN EVFORMLDEYT bR bavosr—E I 3,500

LE BURGER au foie gras et aux poivrons verjutés

T2T7IIDVTF—LERDE—TVENYNA—H—IC 3,500

LE CANARD DE KYOTO réti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée

FHE ZEENOOF4—HS5FNRR TN EHRIC 4,500

LA BAVETTE de boeuf accompagnée d’une pomme purée et d’échalotes confites

MERTzy b N=TAYYSHTERT FELLEBFAT 4,500

LA CAILLE farcie de foie gras puis caramélisée, pomme purée
S5FBICI+TPTIEREDFYIAVEIL KFMELLERAT 3,500




LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES
mi AR

LA ROMAINE aux langoustines tiédes, a I'avocat, tomate et mozzarella

FERBEOVT—EYIHIC FRAF EMELTE TyY7LIERIC

LE FOIE GRAS frais de canard en terrine au naturel
MOT+TIIDTFY—=R Ny-Fhon—=21%FiT

LE JAMBON Iberico escorté de pain toasté a la tomate
36 7ARBOREHRARY3&ENL PRI MO =R M EHI

LES LANGOUSTINES en raviolis truffés a I'étuvée de chou vert

FEBEDTT4FY) 72FI53V—RA FoRYOIFaR R 2T EHRIC i

LA SAINT-JACQUES les noix en coquilles au beurre d’algues acidulé
WIROS - a4 BRI —EHIC

LES SPAGHETTI aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére

HU=LY—=ZADANGTT4— BREERAZDOET
LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
TAT7IT5D5T4F ) ERMRE N=TAYITLIAVRA=T

L’GEUF DE POULE mollet et friand au caviar et au saumon fumé

EBW TV o EELhETHIF. RE—VY—EVEXYETDON—FEZ—Toeerrnen

LES POISSONS ET LES VIANDES
R ARE

LE HATA senvi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
NNFEVFORLOFYT P bavTs—EHIC

LA BAVETTE de beeuf accompagnée d’'une pomme purée et d’échalotes confites
MERTzy b N—TAYYS5ERT FELVERAT

LE "PAILLARD" DEVOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes
KILEMRE AL Y—LRIZ MR Fay T —LRIZ LEVRKT

LE CANARD DE KYOTO rdti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée
RHE ZEWMOOT— YS5HNRFFLEHIC

L’ENTRECOTE de beeuf tranchée 3 la taille de votre choix, pomme purée
MEYy—n1y $i3#0RT

LA CAILLE farcie de foie gras puis caramélisée, pomme purée
S5TBICT+TIFEEDFYIAVEIZ RFFE2LVEBRAT

LES FROMAGES

F—Z
LES FROMAGES de nos régions sélectionnés par nos soins
TS5VAREF—XEHBBHT

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers

5,000
7,800
4,000
7,800
7,000/100g

6,500

2,800 ~

LR UTRELTVLEINAVIE, T FIIRDR—H)—TRAUICERELLLOTT,

Y Plats Végétariens
CHELDERRRTA VTP URBA=21—TT,
Taxe comprise, et 10% de service sont non compris

FRICGERBARFNTEYETH, 10%DY—EAREZNENNEHTHEET,



