~ COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT ~
BFATEDLELEMBELSBU(IEN

MENU A ¥13,800

L’Amuse-bouche 731—X J7—va

* % %

1 Entrées au choix g7 1 &

* % %

1 Soupe au choix 2—71 &

* %k %

1 Poisson au choix &43®8 1 &

* % %

1 Viande au choix gy 1 5

* % %

1 Dessert au choix 49—k 1 &

* %k %

Le café ou le thé

escortés de mignardises
A—E—XIFFEI=w L T—X

MENU B ¥ 10,000 MENU C ¥ 8,000
L’Amuse-bouche 7321—X 7—va L’Amuse-bouche 7321—X J—>a
1 Entrée au choix #i% 1 & 1 Entrée au choix #7131 &

1 Soupe au choix 2—71 & 1 Plat au choix *%1 &
1 Plat au choix %1 & 1 Dessert au choix F4—r1 &
1 Dessert au choix 74—~ 1 & Le café ou le thé
* 2—b—XIHF

Le café ou le thé

escortés de mignardises
A—E—XIFAFEI =P L T—X

Taxe comprise, et 10% de service non compris
LREBAAEEEIC 105D Y —E RBEREMEI B TIVEEET,



LES ENTREES / gii 3¢

Le Poulpe mariné au caviar d’aubergine et relevé de coriandre fraiche
HDOTIFEFYET-F-F—_RNT—REHIC

Le Pressé de Volaille et Foie Gras accompagné d’une salade de lentilles vertes relevé de vinaigre de vin rouge
BMALI+TIS0TLvE LYXBOYIHERAT

L’Oeuf de Poule mollet et frit 4 la feuille de brique fagon Nigoise
R Y—TIOUTUIVT " TVvoRFEELETEIT ——XRAYFFITDET

L'Qursin délicate gelée cardinaliser recouverte d'une onctueuse créme de chou-fleur
EERCABREODALEGOHLNENIIZTT—DIL—LT (+¥1,100)

LES SOUPES | A —7

La Cerise en gaspacho avec un sorbet lacté givré aux éclats de pistache
FRREYISURDARIRFI JAVEF—XDYINREZFNRT

La Crevette dans un bouillon parfumé au curcuma et gingembre frais
BEDL—R S=FRNGHRICEEDTT1—2avEFENT

LES PLATS /| = ¥

La Daurade cuite au plat, émulsion citronnelle avec une étuvée de jeunes poireaux
BREE RAORIL RoO—OIFaREPARILDOBYT

Le Bar réti aux épices, sauce verjuté et creme de fenouil
BEHREXAXIFICEEREFLOERIL Y—XJIudaTEHIC

Le Filet Mignon de Porc en habit au lard paysan, condiment moutardé et cromesquis de pied de cochon
FHRE " BEOEE " BOsLAOAT— BREDIAARXFHZ

Le Coquelet le supréme réti et la cuisse confite accompagné d’une mousseline de mais
TNA—=aE B 2BOREZ FYEAICOELLT

L’Agneau de Lozeére en croiite d’herbes, fricassée de girolles et d’asperges vertes
IS5V AE—VE FEEA FBURCEERE/VUNRE Sn—)LEEHIC (+¥1,980)

La Bavette accompagnée d'une purée de pomme de terre et salade pastorale
EEFN\TIDTFoovEE SeAAEDEALEYTFH/RAMTIL (+¥1,980 )

LES DESSERTS /| 7% — b

Le Savarin aux zestes d’oranges confits, mélange de fruits exotiques et créme chantilly a la vanille de Tahiti
SLBEOEDZYIFIY REFENZZFOVI—LETXRIFIITNL—Y

Le Vacherin framboise et sorbet litchi escorté d’une créme chantilly au yaourt
FAFEIFVRT—ADITF7L 170 BOMEI—T DIy T1LHIC

La Tendance Chocolat onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BHLMNGEL3AZ0THFvva ES—9yF—TaA—T1 T LEAAFDVILAR

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTWS/ UL, v b—L ANV ADR—A)—THRAZERELI-DTT .



