LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
INEhBHm

\? LEGASPACHO avec des croiitons a I'huile d’olive vierge et basilic

WEWRT POHRAF JPUERDAT 1,200

# LA BETTERAVE en duo de pommes, a I'avocat, aux pousses de salades, sorbet a la moutarde verte

N’

E—Y Y Téabt EROHIYFTFE TU—2IRE—FOYIRERIT mrsiinin 2,000

LE FOIE GRAS frais de canard en terrine au naturel
ROTAFIS5OFV—R Ry R+ AVUN—=21%BRT 2,400

LE CAVIAR dans une délicate gelée recouverte d’une onctueuse créme de chou-fleur
FYETFEAR—LVBAEDD A LEBRHOIBAY TFT V=D L—LT rssnssssssssssssssssn 6.500

LEJAMBON Iberico escorté de pain toasté a la tomate
36 7ARBOREEAR)aENL FIFO =R FE#I 3,500

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
IATFPITI05T4F ) EBORE N=TAYT43VR-F 1,400

LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic
FEREONEIYF ROLOFYT 1,600

L'ARTICHAUT roti sur une purée onctueuse et voilé d’un capuccino au curcuma
F—T4—F3—9 =AUy I DBBEIAARDH TF—7 V=R Turrnrmssssnrsssssssessssns 2,400

LE MELI-MELO DE LEGUMES chauds 3 I'huile d'olive vierge
BLYLYDEHE FYRWEY—TH/LORKT 2,000

LA SAINT-JACQUES les noix en coquilles au beurre d’algues acidulé
WIRDS - Faf BWG—LHIC 2,200

LA SOLE délicatement cuite a la vapeur accompagnée de moules du Mont-Saint-Michel safrané
S BEREANETFHEEY YV SV NEL-IVREYFISVY—RXT 3500

LA RAIE servie avec un beurre noisette a la prune salée et au riz croustillant
BAETA BWTLTEHREDNMET—L/ JEy FEHIC 3,500

LE CANARD DE KYOTO réti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée
WHFEE ZEMOOT—HFHNRRFFILERIC 4,500

LA BAVETTE de boeuf accompagnée d’une pomme purée et d’échalotes confites
RERTzy b N—TAYYSHERFPE2LLEERAT 4,500

LA CAILLE en duo au foie gras caramélisée, pomme purée
EMURS3FTHETFTFTIIDOTaAEFvIAVEIC KT FELLEBZ Tunennnn 4,000



LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

BE-EE
LA ROMAINE aux langoustines tiédes, a I'avocat, tomate et mozzarella
FRBEOYT—EYSXIC FRAF EMEIIL BEYYFPLIERIT 6,700
LE FOIE GRAS frais de canard en terrine au naturel
MDIFTIS5OFY—R Ny F-hvnR—=21%FiT 4,500
LE JAMBON Iberico escorté de pain toasté a la tomate
36 7 ARBOBREE A RYaENL FR M) F—R P EH(C 6,800
LES LANGOUSTINES en raviolis truffés a I'étuvée de chou vert
FRBEDS T4 74FT5Y—RA F¥RYODIFAR R 2T LRI e 4,800
LA SAINT-JACQUES les noix en coquilles au beurre d’algues acidulé
WIIROS - a4 B —LHIC 3,300
LES SPAGHETTI aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
YV=LY—=RADANTT 14— BREERPEOET 4,800
LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
237 IT5D5T 1AV ERME N=TAYT4IAVR—T 2,400

LES POISSONS ET LES VIANDES
- mHE

LA SOLE délicatement cuite a la vapeur accompagnée de moules du Mont-Saint-Michel safrané
S BEREANEFFRALEY - Yy - SV LVEL-ILREY IS VY-RT 5,000
LA RAIE servie avec un beurre noisette a la prune salée et au riz croustillant

tENETSA BT LTBHREDIELT—L/ T8y FEHIC 5,000
LA BAVETTE de beeuf accompagnée d’'une pomme purée et d’échalotes confites
MERTzy b N=TAYYSHTERT FELLVEFAT 1,800
LE "PAILLARD" DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes
KILMBAZE NS Y—LRIC MR bay T =L #IZ LEVRAKT 4,000
LE CANARD DE KYOTO rdti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée
RBRE FERMOAT1—YFHRA LI EHIC 7,800
L’ENTRECOTE de beeuf tranchée a la taille de votre choix, pomme purée
nEy—oq Y sga0RT 7,000/100g
LA CAILLE en duo au fole gras caramélisée, pomme purée
SRS FTHEITFTFIIDOTaxEFvIAVEIC KT FELLEBRI T 7,000
LES FROMAGES
F—%

LES FROMAGES de sélectionnés par nos soins

TIVAEF—AEERAT 2,000 ~

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
LARSVTRELTVENAVIE, 5 M) IROR—AY—THIICERELELOTT,

Y Plats Végétariens
CHELORBRERRCAYTURBA=2—TT,
Taxe comprise, et 10% de service sont non compris
HRICEERBAEEFRTEYETR, 10%DY—ERAHEEZNRAMNESETHEEET,



