~MENU-~

LES ENTREES FROIDES
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Le Caviar Impérial ex fine gelée coraillée servi en surprise
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Le Jambon “ Iberique”
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Le Saumon d’Ecosse funé en frivolité
V=07V V7T EREDHLL-T
La Crevette Kuruma pochée a la Maltaise
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L>Anguille ex mille-fenille caramélisée an foie gras
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La Seiche snacker et relevée d’une semonle anx aromates
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La Brochette de lgumes au basilic
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Les Rillettes de Porc
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L’ENTREE CHAUDE
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La Galantine

de coquilles Saint-Jacques et homard blen an donx parfum de potiron et truffe blanche d’Alba
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LE PLAT HOMMAGE
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La Poitrine de Veau wijoté facon “Lucien Vannier”
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LES MIGNARDISES
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Chocolats et Tartelettes
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