
      ~~  CCOOMMPPOOSSEEZZ  VVOOTTRREE  MMEENNUU  SSEELLOONN  VVOOTTRREE  AAPPPPEETTIITT  ~~  
おお好好みみにに合合わわせせたたおお皿皿数数ををおお選選びびくくだだささいい  

                                                                                                          

MMEENNUU    AA    ¥¥  1133,,880000  

  LL’’AAmmuussee--bboouucchhee    アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  

  **  **  **  11  EEnnttrrééee  aauu  cchhooiixx  前前菜菜 11 品品  
  **  **  **  11  SSoouuppee  aauu  cchhooiixx  ススーーププ 11 品品  

  **  **  **  22  PPllaattss  aauuxx  cchhooiixx  主主菜菜 22 品品  

  **  **  **  11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  

  **  **  **  LLee  ccaafféé  oouu  llee  tthhéé  eessccoorrttééss  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

  

MMEENNUU    CC    ¥¥  88,,000000  
  LL’’AAmmuussee--bboouucchhee  アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  

  **  **  **  11  EEnnttrrééee  aauu  cchhooiixx 前前菜菜 11 品品  

  **  **  **  11  PPllaatt  aauu  cchhooiixx  主主菜菜 11 品品  

  **  **  **  11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  

  **  **  **  LLee  ccaafféé  oouu  llee  tthhéé  eessccoorrttééss  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

  
  

Taxe comprise, et 10% de service non compris 
上記税込み金額に 10%のサービス料を別途加算させていただきます。 

 

MMEENNUU    BB    ¥¥  1100,,000000  
  LL’’AAmmuussee--bboouucchhee  アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  

  **  **  **  11  EEnnttrrééee  aauu  cchhooiixx 前前菜菜 11 品品  

  **  **  **  11  SSoouuppee  aauu  cchhooiixx  ススーーププ 11 品品  

  **  **  **  11  PPllaatt  aauu  cchhooiixx  主主菜菜 11 品品  

  **  **  **  11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  

  **  **  **  LLee  ccaafféé  oouu  llee  tthhéé  eessccoorrttééss  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ       



  
LLEESS  EENNTTRRÉÉEESS    //    前前  菜菜  

  LLeess  NNooiixx  ddee  SSaaiinntt--JJaaccqquueess  poêlées, servies en méli-mélo de salade aux éclats de grenades 
ホタテ貝のポワレとコリンキーのサラダ仕立てにザクロを散りばめて 

 

LLee  PPrreesssséé  ddee  FFooiiee  GGrraass  aux figues façon mendiants accompagné de son toast brioché 
フォアグラとイチジクのプレッセ マンディアン風 焼き上げたブリオッシュを添えて 

  LL’’OOeeuuff  ddee  PPoouullee  mollet et frit à la feuille de brick style niçoise  
半熟 ‟ リーフマウンテンエッグ ”  ブリックをまとわせて揚げ ニース風サラダにのせて 

  LLee  SSaauummoonn  FFuumméé  en symphonie sur un coulis d'herbes relevé au wasabi, pomme de terre en robe au Caviar Impérial de Sologne 
スモークサーモンとインカのめざめのサラダ キャビアとザクロをあしらって (＋¥1,320)   

LLEESS  SSOOUUPPEESS    //    ススーーププ  
  LLaa  TToommaattee  en gaspacho à l’huile d’olive extra vierge “Masia el Altet” aux mini pousses de basilic 

冷たいトマトのガスパチョ 芳醇な EXV オリーブオイル ‟ マシア ” とバジルと共に 

 

LLeess  CChhaammppiiggnnoonnss  en fin velouté soyeux aux croûtons dorés et jambon ibérique  
薫り高い滑らかなキノコのヴルーテ パセリとクルトンを浮かべて    

LLEESS  PPLLAATTSS    //    主主  菜菜  
  LL’’EEssppaaddoonn à feu vif, servi mi-cuit, petit risotto de frégola tomaté, jus de moules safrané 

メカジキのミ・キュイ サフラン香るモン・サン・ミシェル産ムール貝と共に 

 

LLee  SSaawwaarraa à la plancha, coulis de betterave marbré au comté et Château-Chalon 
宮城県産サワラのプランシャ焼き ビーツとコンテチーズのソース シャトー・シャロン風味 

 

LLaa  JJoouuee  ddee  PPoorrcc  IIbbéérriiqquuee  confite aux épices, mousseline de carottes fanes et farfalles  
柔らかく煮込んだイベリコ豚の頬肉 ファルファッレパスタと人参のムースリーヌを添えて 

 

LLee  CCaannaarrdd  ddee  CChhaallllaannss son suprême rôti, racine de lotus étuvée et mousseline de salsifis 
フランス シャラン産 鴨胸肉のロティ 三種のエピスを纏わせて 根菜と共に 

 

LLaa  CCôôttee  dd’’AAggnneeaauu  rôtie à la fleur de thym, crépinette farcis et mini aubergine confite au jus gras  
タイムの香る仔羊背肉のロティと肩肉のカイエット ジャガイモのピュレと共に  (＋¥1,540 ) 

  LLaa  BBaavveettttee  ddee  BBœœuuff  saisie sur la plancha, purée de pomme de terre et salade pastorale  
国産牛バヴェットのプランシャ焼き セップ茸のフリカッセとサラダパストラル (＋¥1,980 )   

LLEESS  DDEESSSSEERRTTSS    //    デデザザーートト  
  LLee  SSaavvaarriinn  aux zestes d’oranges confites, mélange de fruits exotiques et chantilly à la vanille de Tahiti 

ラム酒の香るサヴァラン タヒチ産バニラのクリームとエキゾチックフルーツ 

 

LLee  VVaacchheerriinn  framboise et sorbet litchi escorté d’une crème légère au yaourt  
ライチとフランボワーズのヴァシュラン 軽やかなヨーグルトのシャンティと共に 

 

LLaa  TTeennddaannccee  CChhooccoollaatt  onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé  
なめらかなショコラのガナッシュ ビタークッキーでコーティングしたカカオのソルベ  

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers 
お出ししているパンは、シャトーレストラン内のベーカリーで特別にお焼きしたものです。 

   


