LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
INEhBHm

VLES LEGUMES d’automne et mozzarella en gateau, sur un coulis de potiron
PBELEYVTLIF—AOH b—HET BODGRE—F v VIRFYOI—V EHIZ.... 2,200

LE FOIE GRAS frais de canard en terrine au naturel
MOTATISDFYV—R " B hHoiN—=21%FAT 2,400

LE CAVIAR dans une délicate gelée recouverte d’une onctueuse créme de chou-fleur
FYEFLEAT—NBEDDALEBHBIEAYTFTT=D) U—LT eereerrnreenssnseenns 6.500

LEJAMBON IBERICO escorté de pain toasté a latomate
36 ARROBREH IR IENL FT PO F—R FEHIC 3,500

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
TET7ITID5T4F ) ERMRE N=TAYITLIAVRA=T 1,600

LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
BEOLRHEMIN—FT €OYER—aVODEYT 2,000

LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic
FREEONAEAY F RONOFYT 1,600

\/ L'ARTICHAUT rdti, sur une purée onctueuse, voilé d’un capuccino au curcuma
F=F4=Fa—9 =AUy HDEBRLIAATDATF—/ V=R Turesnrersssmressssssessssns 2,400

V' LEMELI-MELO DE LEGUMES chauds 2 I'huile d'olive vierge
fBEYEYDEBE FYRWAY—THMILORKT 2,000

LA SAINT-JACQUES les noix en coquilles au beurre d’algues acidulé
WIRDS - Faa BXE—EHIC 2,200

LA SOLE délicatement cuite a la vapeur accompagnée de moules du Mont-Saint-Michel safrané
S BEREANEBTRBEEY YV SVINEL-IREYIFT VY =R T 3,500

LE KIHATA po&élé sur son caviar d’aubergine au parfum de basilic frais
RNEDORTL HFOFvEFHITEROOB/ISDILDY =R T reeeeemmmesssssssssennns 3,500

LE CANARD DE KYOTO réti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée
TRRE ZEMOOTF—HIINRFIIEHRIC 4,500

LA BAVETTE de beeuf accompagnée d’'une pomme purée
MERTzy b N—TAYYSLERFPELLERAT 4,500

LA CAILLE en duo au foie gras caramélisée, pomme purée
SRS TELEIFATPISDT 1A EZFYSAVEIC RFFE2LLEBI T 4,000



LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

B -ER
LA ROMAINE aux langoustines tiédes, a I'avocat, tomate et mozzarella
FRBEOVT—EYSXIC FRAF EMEIIL BEYYFPLIERIT 6,700
LE FOIE GRAS frais de canard en terrine au naturel
MOIFTT5DTFY—X NRy-F-hon—za1%FAT 4,500
LE JAMBON Iberico escorté de pain toasté a la tomate
36 7 ARBOBEEASRYaENL PR F—=R P EH(C 6,800
LA SAINT-JACQUES les noix en coquilles au beurre d’algues acidulé
WNIADS - Faa BWEF—EHIC 3,300
LES SPAGHETTI aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
DY=LY—=RAQANTT4— BALERBEOET 4,800
LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
F4FIT505T 141 ) ERDRE N=TAYTL3AVR=F 2,600

LES POISSONS ET LES VIANDES

fi - ARE
LA SOLE délicatement cuite a la vapeur accompagnée de moules du Mont-Saint-Michel safrané
S BEREANEFBREEEEY Y SVINEL-LREYIFT VY =R T 5,000
LE KIHATA po&lé sur son caviar d’aubergine au parfum de basilic frais
BNEIDORIL WHFOFYEFHITETOHDE/INDILD Y =X T oeeeeeeeensssrennns 5,000
LA BAVETTE de beeuf accompagnée d’'une pomme purée
MERTzy b N=TAYYSHTERT FELLVEFAT 1,800
LE "PAILLARD" DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes
KILEMRE AL Y—LRIZ MR bay T —LRIZ LEVRKT 4,000
LE CANARD DE KYOTO rdti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée
RBNE ERMOAT1—YFHRRMFNEHI 7,800
L’ENTRECOTE de beeuf tranchée a la taille de votre choix, pomme purée
nEy—oq Y sga0RT 7,000/100g
LA CAILLE en duo au fole gras caramélisée, pomme purée
SRS 5L T TFISOTF1AEFvSAUEIC RTFFELLEFRA T 7,000

LES FROMAGES
F—X
LES FROMAGES de sélectionnés par nos soins
TIVAEF—RAEERAT 2,000 ~

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
LARSVTRELTWANAVIE, 5P IROR—A)—THAHIICERELELOTT,

Y Plats Végétariens
CHEBDORERRIA YT URBA=21—TT,
Taxe comprise, et 10% de service sont non compris
ERICEERBBIFRTEVETS, 10%OY—EAHSZNAMASETEEET,



