LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
INEhBHm

V LES LEGUMES d’automne et mozzarella en géteau, sur un coulis de potiron
PBELEYVTLIF—AOH b—HIT BODGNRE—F v VIRFYOOI—) EHIZ.... 2,200

LE FOIE GRAS frais de canard en terrine au naturel
MOTATISDFYV—R " B honN—=a%BAT 2,400

LE CAVIAR dans une délicate gelée recouverte d’une onctueuse créme de chou-fleur
FYEFLEAT—NBEDDALEBHBIEAYTFTT=D) U—LT eereerrnreenssnseenns 6.500

LEJAMBON IBERICO escorté de pain toasté a latomate
36 ARROBREEARYAENL FT PO =R FEIC 3,500

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
TET7ITID5T4F ) ERMRE N=TAYITLIAVRA=T 1,600

LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
BEOLRHEMIN—FT €OYER—aVODEYT 2,000

LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic
FREEONAEAY F RONOFYT 1,600

\/ L'ARTICHAUT rdti, sur une purée onctueuse, voilé d’un capuccino au curcuma
F=F4=Fa—9 =AUy HDEBRLIAATDATF—/ V=R Turesnrersssmressssssessssns 2,400

V' LEMELI-MELO DELEGUMES chauds 2 I"huile dolive vierge
fBEYEYDEBE FYRWAY—THMILORKT 2,000

LA SAINT-JACQUES les noix en coquilles au beurre d’algues acidulé
WIRDS - Faa BXE—EHIC 2,200

LA SOLE délicatement cuite a la vapeur accompagnée de moules du Mont-Saint-Michel safrané
S BEREANEBTRBEEY YV SVINEL-IREYIFT VY =R T 3,500

LE KIHATA a la plancha escorté de beignets aux anchois a la moutarde d’Orléans
RNEOTS50 v P|ELTOFIEORZIEANLVF VERRS—FY—RT.... 3,500

LE CANARD DE KYOTO réti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée
NRKE ZEMOOTF—HIHNRFIEHRIC 4,500

LA BAVETTE de beeuf accompagnée d’une pomme purée
MERTzy b N—TAYYSLERFPELLERAT 4,500

LA CAILLE en duo au foie gras caramélisée, pomme purée
SRS THLEIFATPISOTaFEZFASAVEIC RFFELLEBI T 4,000



LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

B -ER
L’ENDIVE aux langoustines tiédes, a I'avocat, tomate et mozarella
FEREOYT—EYSHIC FRAF EMEFTEF EBEYVFPLIEAIR e, 6,700
LE FOIE GRAS frais de canard en terrine au naturel
MDIFTIS5DFY—R Ny F-hvR—=21%FiT 4,500
LE JAMBON Iberico escorté de pain toasté a la tomate
36 7 ARBOBEEASRYaENL PR F—=R P EH(C 6,800
LA SAINT-JACQUES les noix en coquilles au beurre d’algues acidulé
WNIADS - Faa BWEF—EHIC 3,300
LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
TATPITI05T4F) 2RO N—TAYT43VR—F 2,600
LES TRUFFES BLANCHES en spaghetti servie avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
VITDAFEY! ] HHBE A2UTE BF)aTORRT YT A cisssessininns 18,000

LES POISSONS ET LES VIANDES
fi - ARE

LA SOLE délicatement cuite a la vapeur accompagnée de moules du Mont-Saint-Michel safrané
S22 BEREANEEEELEY Y SVINEL-LREYIT VY =R T 5,000
LE KIHATA a la plancha escorté de beignets aux anchois a la moutarde d’Orléans
BNIDTS50 % MELTFUOFIEORZIEANL T VETRAZ—FY—AT..... 5,000
LA BAVETTE de beeuf accompagnée d’'une pomme purée

MERTzy b N=TAYYSFERFFELVEBAT 71,800
LE "PAILLARD" DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes
KILBRBEAZENASVY—ILRIZFI FaY T 1—L#IC LEVAKT 4,000
LE CANARD DE KYOTO rdti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée
RBNE ERMOAT1—YFHRRMFNEHI 7,800
L’ENTRECOTE de beeuf tranchée a la taille de votre choix, pomme purée
NEH—nq4 Y ERAORT 7,000/100g
LA CAILLE en duo au fole gras caramélisée, pomme purée
SRS 5L T TFISOTF1AEFvSAUEIC RTFFELLEFRA T 7,000
LES FROMAGES
F—Z

LES FROMAGES de sélectionnés par nos soins

TIVRAEF—AXEERHT 2,000 ~

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
LARSVTRELTVEAVIE, 5 M) IROR—AY—THIICERELELOTT,

Y Plats Végétariens
CHEBDORERRIA YT URBA=21—TT,
Taxe comprise, et 10% de service sont non compris
ERICEERBBIFRTEVETS, 10%OY—EAHSZNAMASETEEET,



LA CARTE DES DESSERTS

¥ 1,800

LATENDANCE CHOCOLAT
onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BHLIMEYIaASDHAFYYa EE—HyF—Ta—F4 VI LEAAFOVILRESRIC

LE MARRON
fagon Mont-blanc, servi avec un coulis de cassis et une glace au lait
BONZIOVDL=RICAVAD)—YETSR -4 - LERDET

LE PAVLOVA
meringue croustillante au citron vert, sorbet kyohd et coulis de fruits rouges aux épices
NnIOJr BOMEALVFICEREHLLVWIERDESY—1 EXIC

LAVANILLE DETAHITI
en créme caramélisée a la cassonade (Supp.+ 700)
72502 RYA2E=H L—LTYaLIZTFTVRT—XDYNREDET (+¥700)

LE SOUFFLE

au cassis accompagné de son sorbet a la miiroise (Supp.+ 700)
ALADRIL TaAT—XDYVAREFEZT(+¥700)

LES GLACES
et les sorbets du jour
ABOTFRX - VILROBY &hHE

10% de service sont non compris
{ERICILHERBROEERTEYETH, 10%DOV—EXPEEZNRMHASETEEZET,



