Menu de Noeél

¥25,000

Le Diamant Noire
croustille friande aux oignons et lard fumé
FRER—OVDANN BR)ATDOEY

Le Caviar Impérial
pressé de saumon et poireau relevé de zeste d’orange
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Le Homard
servi en turban avec une émulsion coralline aux sucs de chateau-Chalon
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Le Hiramé
fine viennoise de persil et capre, mousseline de céleri-rave et jus perlé
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Le Filet de Beeuf Wagyu
escorté d’un gratin d’endive au jambon ibérique et truffe noire
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La Boule de Neige
créme légére a la fraise parfumée au champagne, éclats de riz soufflé et sorbet yaourt
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Le Café ou le Thé
escorté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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