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B3  LES ENTREES

LE POTIRON
EN FIN VELOUTE SOYEUX AUX GRAINES DE COURGES ET CROUTONS
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LA PECHE DU JOUR
RETOUR DU MARCHE EN MARINADE INSTANTANE A L'ANIS ET AUX AGRUMES
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CUIT A LA VAPEUR, FUMET CREME A L'ESTRAGON
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LE SUPREME DE VOLAILLE
ROTI, PUREE DE CELERI TRUFFEE ET CROUSTILLES DE SALSIFI
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LA GALETTE COMPLETE
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DINER B
¥5,500
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LE FILET DE BEUF
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LE FOIE GRAS
CUIT A LA PLANCHA, RISOTTO ONCTUEUX AU JUS DE VOLAILLE
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