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Pour Commencer
Le Quinoa

canr de bouchée dorée et moellense au piguillo fumé
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La Betterave

la pomme Fuji et lavocat anx pousses de salades améres, sorbet a la montarde verte
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La Truffe Noire
de Richerenches en duo mélé de pomme de terre servie tiede anx champignons grillés
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L’Euf de Poule “Bio”
mollet juste tiéd, florentine et mousseline au jeune comté
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Le Daikon
en fin velouté onctuenx: et une rapée de tuber mélanosporum
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Le Riz
Jagon “risotto” aux pinmientos, aromatisé au safran et couscous de cruciferes anx herbes glacées
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Le Praliné

en soufflé chaud marbré an chocolat an lait et glace Armagnac
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Le Café oule Thé

escorté de mignardises
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JO'E'L Robuchon

restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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