~ COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT ~

BFA AL EEMBESRULESL

MENU A ¥13,800

L’Amuse-bouche 7321—X 7—>a

* % %
1 Entrée au choix a1 1 %
* % %

1 Soupe au choix 2—71 &

* % %

2 Plats aux choix =% 2 &

* % %

1 Dessert au choix ¥+ —r 1 &

* % %

Le café ou le thé

escortés de mignardises
A—E—RFHAFKES=PLT—X

MENU B ¥10,000

L’Amuse-bouche 732—X 7—2a L’Amuse-bouche 7521—X 7—va

* % %

1 Entrée au choix gz 1 &

* % %

1 Soupe au choix 2—7 1 &

* % %

MENU C ¥8,000

* k%

1 Entrée au choix iz 1 &

* %k %

1 Plat au choix =% 1 &

* %k %

1 Plat au choix =% 1 & 1 Dessert au choix ¥4 —r 1 &

* % %

1 Dessert au choix 74—k 1 &

* % %

Le café ou le thé -

escortés de mignardises
A—t—XIFHFES=v L T1—X

* %k %k

Le café ou le thé
escortés de mignardises

—E—XI[IAFEES = ILT—X

Taxe comprise, et 10% de service non compris
L RFRAAREIC 105D Y —ERBEREMBE S BT LEEFET,



LES ENTREES / Bij 3

La Sériole délicieux tartare relevé de navet rouge et d’une fleurette au wasabi
EHiEKBOLILEIL LUEOEY

Le Pressé de Foie-gras aux légumes de pot-au-feu ravigotés d’une vinaigrette truffée
23T ITSEREAVDTLYvE BROIAVYADaALENATT4RTLyrERIC

Le Maquereau sur une tarte fine, agrémenté d’une traditionnelle tapenade et basilic
YDA TIVIFN=TENSIZREFOEVYEZRIEET

Le Homard du Maine juste cuit au court bouillon en salade fagon Boléro
AR—IBEOYSY RO T BMaTJEHRAT (+¥2,200)

LES SOUPES | A—7

La Lentille Verte en velouté soyeux au lard fumé, écume de jeunes oignons
I5VREaAE LVARDITN—T HTF—/HIT

Le Chou-Fleur servi sur une royale de crustacés et huile de curry
BREDISUIZH)IST—DRA—TEZEINT

LESPLATS | = ¥

La Daurade cuite a la plancha, beurre blanc et pousses de colza
BREE EOFRIL #MFAREDIELIT—ILIFOY—R

Le Kamasu en viennoise aux aromates, gnocchi de potiron et jus tranché aux pois chiches
IR By 2ZYMT YRS EIFzATR ARFrD=ayF &I

La Joue de Beeuf confite au vin rouge, petits oignons grelots et mini carottes fanes
EEFEAOFTITIVR BROTIvEEBRYEDHT

Le Supréme de Canard
cuit avec la peau croustillante, fondue de poireaux au xérés et coulis de pain d’épices
ISVRE RBADOTS AFRFOIFIRESHDOIVKR—IEHFRT

La Cote d’Agneau rétie a la fleur de thym, crépinette farcie et mini aubergine confite au jus gras
FALDEBEDFEEADOTAERADHAIVE SYHIEDELLEHIT (+¥1,540)

Le Coquelet en cocotte fagon demi-deuil, sauce Chateau Chalon et Iégumes d’hiver
I5VR TNE—=a K BBIZRMNDOFYEZEDLETOT, rb—IvO0Y—R (+¥2500)

LES DESSERTS /| 7% — b

Le Carapoire déclinaison gourmande autour de la poire, éclats de noisettes caramélisées et coulis framboise
REREOTIIRIY ZoSr)EL=FyVETISTURT—XDY—RET VUM

La Tarte Tatin agrémentée d’une créme légére et sauce caramel, glace vanille de Tahiti
BILNEEY [ERENFYSALDY—REBEFEIT7=5T AR —LERZLT

La Tendance Chocolat onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BHLMNMELIASDHFYYa EA—IyF—Ta—T1VILE=hhFTDINLA

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTWSV I, v b—LRRSVADAR—H)—THRAIZERELI-EDTT .



