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RETOUR DU MARCHE EN MARINADE INSTANTANE A L'ANIS ET AUX AGRUMES
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KILE FJ27FDEOYSTDOEaLEHIC
Xi% Ou

LA GALETTE COMPLETE
(EUF, JAMBON ET GRUYERE
ALvk avFLyk
[BR-A—R/N\La+ T2 L IT—)LF—X]
% % %k %k %k ok k k k k %
LE DESSERT

AEOTH—k

LE CAFE OU THE
a—b— xiz fIH

DINER B
¥5,940

BII3E  LES ENTREES

LE CHOU-FLEUR
EN VELOUTE SOYEUX A L'HUILE DE CURRY ET CROUTONS DORES

H)ISTI—DTI—T
AL—FANDTHIEILT
XiE 0u

LA PECHE DU JOUR
RETOUR DU MARCHE EN MARINADE INSTANTANE A L'ANIS ET AUX AGRUMES

AEDOEHA
HILISyFIHIITIZL HEDY—AT
% %k %k %k %k %k %k k k k %

£ 438 LE POISSON

‘ LA RENKODAI
CUIT A LA VAPEUR, FUMET CREME A L'ESTRAGON

Loaff d77—ILTRANL
IRMSTODH)—LY—AT
% %k %k sk %k sk k ok k ok %
AT 4Y a2 LES PLATS PRINCIPAUX

LE FILET DE BEUF
TRADITIONNELLE PUREE

EE4FI7/LADT)T
CoMREDEaLEHRIC
XIE Ou

LE FOIE GRAS
CUIT A LA PLANCHA, RISOTTO ONCTUEUX AU JUS DE VOLAILLE

TATITSD)I vk
NILAF O F—X EH(C
% % %k ok k k& % % % % %k
LE DESSERT
AXHDOTYH—F

LE CAFE OU THE
a—b— xx ${I&H

AZa—ABFBICKYELGYET
BYTLULE—NIDEREEEFRIIRFZYTETER RSN

* AR (HERESCHRBAICTRTLTEYET




