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LLEESS  EENNTTRRÉÉEESS    //    AAPPPPEETTIIZZEERRSS  

  

LLaa  SSéérriioollee  délicieux tartare relevé de navet rouge et d’une fleurette au wasabi 
aammbbeerr  jjaacckk  ttaarrttaarree  ttooppppeedd  wwiitthh  rreedd  ttuurrnniipp  aanndd  yyuuzzuu  jjuuiiccee  

 

LLee  PPrreesssséé  ddee  FFooiiee--ggrraass  aux légumes de pot-au-feu ravigotés d’une vinaigrette truffée 
pprreesssseedd  vveeggeettaabbllee  aanndd  ffooiiee  ggrraass  ccoonnffiitt  sseeaassoonneedd  wwiitthh  ttrruuffffllee  ddrreessssiinngg  

 

LLee  MMaaqquueerreeaauu sur une tarte fine, agrémenté d’une traditionnelle tapenade et basilic 
mmaacckkeerreell  sseerrvveedd  oonn  aa  ttaarrttee  wwiitthh  bbaassiill  aanndd  aa  bbllaacckk  oolliivvee  ttaappeennaaddee  

 

LLee  HHoommaarrdd  dduu  MMaaiinnee juste cuit au court bouillon en salade façon Boléro 
ppooaacchheedd  BBoossttoonn  lloobbsstteerr  ssaallaadd  wwiitthh  ttoommaattoo  ccrruussttaacceeaann  sshheerrrryy  ddrreessssiinngg ((  SSuupppp..  ¥¥  22,,220000  )) 

  
LLEESS  SSOOUUPPEESS    //    SSOOUUPPSS  

  

LLaa  LLeennttiillllee  VVeerrttee  en velouté soyeux au lard fumé, écume de jeunes oignons 
ggrreeeenn  lleennttiill  ssoouupp  ttooppppeedd  wwiitthh  oonniioonn  ffooaamm  aanndd  ppoorrkk  bbeellllyy  

 

LLee  CChhoouu--FFlleeuurr  servi sur une royale de crustacés et huile de curry 
ccaauulliifflloowweerr  ssoouupp  sseerrvveedd  wwiitthh  ccrruussttaacceeaann  ccuussttaarrdd  aanndd  ccuurrrryy  ooiill  

  
LLEESS  PPLLAATTSS    //    MMAAIINN  CCOOUURRSSEESS  

  

LLaa  DDaauurraaddee cuite à la plancha, beurre blanc et pousses de colza 
ppaann--sseeaarreedd  sseeaabbrreeaamm  wwiitthh  wwhhiittee  bbuutttteerr  ssaauuccee  aanndd  rraappeesseeeedd    

 

LLee  KKaammaassuu en viennoise aux aromates, gnocchi de potiron et jus tranché aux pois chiches 
ccrriissppyy  KKaammaassuu  ffiilleett  eessccoorrtteedd  wwiitthh  ppuummppkkiinn  ggnnoocccchhii  aanndd  cchhiicckkppeeaa  rreedduuccttiioonn    

 

LLaa  JJoouuee  ddee  BBœœuuff  confite au vin rouge, petits oignons grelots et mini carottes fanes  
bbrraaiisseedd  bbeeeeff  cchheeeekk  iinn  rreedd  wwiinnee  ssaauuccee  sseerrvveedd  wwiitthh  ppeeaarrll  oonniioonn  aanndd  mmiinnii  ccaarrrroottss  

 

LLee  SSuupprrêêmmee  ddee  CCaannaarrdd    
cuit avec la peau croustillante, fondue de poireaux au xérès et coulis de pain d’épices 
ppaann--sseeaarreedd  dduucckk  bbrreeaasstt,,  bbrraaiisseedd  lleeeekk  wwiitthh  kkuummqquuaatt  aanndd  ggiinnggeerr  bbrreeaadd  

 

LLaa  CCôôttee  dd’’AAggnneeaauu  rôtie à la fleur de thym, crépinette farcie et mini aubergine confite au jus gras  
llaammbb  rraacckk  rrooaasstteedd  wwiitthh  tthhyymmee,,  mmiinnii  eeggggppllaanntt  ccoonnffiitt  aanndd  ssttuuffffeedd  sshhoouullddeerr  mmeeaatt  bbaallll  ((  SSuupppp..  ¥¥  11,,554400  ))  

 

LLee  CCooqquueelleett  en cocotte façon demi-deuil, sauce Château Chalon et légumes d’hiver 
rrooaasstteedd  ccoocckkeerreell  wwiitthh  ccrreeaammyy  yyeellllooww  wwiinnee  ssaauuccee  aanndd  bbllaacckk  ttrruuffffllee    ((  SSuupppp..  ¥¥  22,,550000  ))  

  
LLEESS  DDEESSSSEERRTTSS    //    DDEESSSSEERRTTSS  

  

LLee  CCaarraappooiirree  déclinaison gourmande autour de la poire, éclats de noisettes caramélisées et coulis framboise 
ppeeaarr  ttrriillooggyy  sseerrvveedd  wwiitthh  ccaarraammeelliizzeedd  hhaazzeellnnuuttss  aanndd  cchhooccoollaattee  bbiissccuuiitt  

 

LLaa  TTaarrttee  TTaattiinn  agrémentée d’une crème légère et sauce caramel, glace vanille de Tahiti 
aappppllee  ttaattiinn  sseerrvveedd  wwiitthh  ccaarraammeell  ssaauuccee  ttooppppeedd  wwiitthh  wwhhiippppeedd  ccrreeaamm  aanndd  TTaahhiittii  vvaanniillllaa  iiccee  ccrreeaamm  

 

LLaa  TTeennddaannccee  CChhooccoollaatt  onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé  
AArraagguuaannii  cchhooccoollaattee  ggaannaacchhee  sseerrvveedd  wwiitthh  aa  ccooccooaa  ssoorrbbeett  aanndd  ppoowwddeerreedd  bbiissccuuiitt  

 
Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers 

All our breads are home made by our bakery team 
 

 


