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Nous recommandons ce menu pour Pensemble de la table

¥48,000

Pour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne ¢ /e king crabe rafraichi d’une gelée de crustacés, légéreté au chou-flenr
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ler Service

Le Navet Rouge d’Hokkaido et le radis avec un carpaccio de saint-jacques citronné a la poutargue
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La Truffe Noire de Richerenches en duo mélé de pomme de terre servie tiede anx copeanx de foie gras
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La Betterave /a pomme Fuji et l'avocat aux pousses de salades ameéres, sorbet a la montarde verte
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2éme Service

L’Euf de Poule “Bio” mollet juste tiédi, conlis de truffe noire et mousseline an jeune comté
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La Cuisse de Grenouille ez fritot kadaif sur une émnlsion végétale an miso rouge et piment d’espelette
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L>Owursin accompagné d’une purée de pomme de terre an café grand Arabica
J= a—t—0O&HFEBZRART—AOEa LI

Le Zéphyr au fromage, compromis sensuel entre soufflé et créme renversée an conlis chand doseille
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La Langoustine #ruffée et cuite en ravioli an chou vert
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4éme Service

Le Pot au Feu servi en consommié clair et escorté de petites ravioles de duxcelles anx champignons
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Le Homard Bleu 7467 en cocotte, potiron et chataigne confite au benrre de corail
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Le Riz facon “risotto” aux pimientos, aromatisé au safran et couscous de cruciferes anx herbes glacées
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Le Plat “Tradition”/Classical Main Course

Le Beeuf d’Hokkaido chateanbriand et foie gras en une interprétation “Rossini” au vienx porto, pommes soufflées
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Les Fromages de nos Régions/French Cheeses

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert
La Forét Noire comme un champignon, caur de griottines au kirsch
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Le Café ou le Thé agrémenté de mignardises
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restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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taxe comprise, 12% de service sont non compris
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