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Les grands classiques de Joél Robuchon
dont Michaél Michaelidis et ces équipes perpétuent le savoir-faire
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Pour commencer
Le Blanc-Manger
d asperge blanche et crabe Kegani relevé d’un sabayon aux agrimes
T~V AT ARTHREBH =D N—F=—

*xx

L’Asperge Verte de “Galis”

et le caviar Impérial anx feuilles de miélisse
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Les Couteaux

de Nagasaki en mariniére de fins coquillages a la flenr de thym
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L’Oursin
en risotto crémenx “Carnaroli” aux jeunes pousses d artichants violet
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La Langouste

grillée, voilée anx sucs de chatean Chalon et escortée de petits pois princesse
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Le Beeuf d’Hokkaido
chateaubriand et foie gras, une interprétation “Rossini” au vienx: porto et morilles étuvées
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La Spheére
en sucre soufflé, aux fraises “Amaon” et mousse de lait parfumé a la vanille de Tabiti
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Le Café ou le Thé
agrementé de mignardises
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)OEL &)buchon

restaurant

Nous remercions notre clientéle pour sa fidélité
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe bonlanger
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