LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

La Truffe Noire de Richerenches en duo miélé de pomme de terre servie tiede aux copeanx: de foie gras (Suppi+ ¥3,000)
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La Betterave /a pomme Fuji et l'avocat anx pousses de salades ameres, sorbet a la moutarde verte
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Le Navet Rouge od’Hokkaido et le radis avec un carpaccio de saint-jacques citronné a la poutargue
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Le Saumon d’Ecosse confit en aiguillette, raviole maraichere et creme fleurette au wasabi (Suppi+ ¥3,000)
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LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

L’Euf de Poule “Bio” mollet et friand au caviar de Sologne et an saumon fumé (Suppi+ ¥3,000)
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Le Pot au Feu servi en consommeé clair et escorté de petites ravioles de duxelles anx champignons
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La Langoustine #uffée et cuite en ravioli au chou vert(Supp/+ ¥3,000)
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Le Zéphyt au fromage compromis sensuel entre soufflé et créme renversée au conlis chand de truffe
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Les Spaghetti auf d la coque sans cogue anx copeanx de truffes noire (Suppl + ¥5,000)
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Le Riz facon “risotto” aux pimientos, aromatisé an safran et couscous de cruciferes anx herbes glacées
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LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES

Le Bar de ligne saisi sur la pean anx épices avec une sauce verjutée
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Le Homard Bleu 767 en cocotte, potiron et chataigne confite au benrre de corail (Suppl + ¥5,000)
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La Lotte en habit a ['ail noir, ravigoté d’un velonté de daikon shogoin
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Le Turbot d’Aomoti de péche roti en écailles de céleri rave et truffe noire (Suppl + ¥5,000)
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Le Filet de Beeuf Wagyu grillé aux fins aromates escorté de légumes racines braisés au jus gras (Suppl + ¥5,000)
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Le Pigeon Bressan au chon vert, en duo de foie gras et accompagné d’un bouillon aux: petites ravioles
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L’Agneau Fermier /épaule et le carré rotis, crépinette d'abats nobles, semoule de blé dur anx savenrs épicées
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La Pintade Fermiére ef foie gras rotis, pommes de terre confites an jus gras (Suppl + ¥5,000 pour 2personnes)
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Le Boeuf d’Hokkaido chateaubriand et foie gras, une interprétation “Rossini” an vieux: porto, pommes soufflées
(Suppl + ¥ 12,000 pour 2personnes)
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LES DESSERTS / DESSERTS
La Ruche bavarois a la poire "France”, glace an miel Acacia et crémenx au chocolat Itakuja
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Le Praliné en soufflé chand marbré aun chocolat au lait et glace Armagnac
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La Pomme d’Eve sablé spéculoos accompagnée d’une mousse légere parfumé an calvados dn domaine de Coquerel
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L’Extravagance Chocolat escorté d'une créme légere an zest d’orange confite
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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