~Le Printemps~
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Nous recommandons ce menu pour Pensemble de la table

¥48,000

Pour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne e¢f /e king crabe rafraichi d’une gelée de crustacés, légereté au chon-flenr
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ler Service

Le Haricot Vert ex salade minosa anx copeaux: de foie gras et parmesan
ATy TATI7T0aR— WOENLEHIITFRY 7 7T

La Daurade de /igne en fin carpaccio marinée a l'orange et infusée au jasmin, croustilles de Sakura-Ebi
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Les Langues d’Oursin de Miyagi sur une transparence flenrie d asperge verte de "Galis"
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L@ uf de Poule 7zollet et tiede au vert de jeunes pousses et une mousseline de vieux Comté
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La Cuisse de Grenouille ¢ fritot kadaif sur une émulsion végétale an miso rouge et piment d’espelette
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La Royale de Motilles 7 velouté soyeux d asperge blanche du Val de 1oire au cerfenil
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La Noix de Saint-Jacques poélée, lait de coco épicé et condiment de coriandre fraiche
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La Langoustine #ruffée et cuite en ravioli an chou vert
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Le Hotaru-Ika saisi sur le plat, marmelade de poivrons a l'encre de seiche
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Le Homard Bleu 797, voilé aux sucs de chatean Chalon et escorté de petits pois princesse
Av—NEE w—AMIL, ATy T RY LTV = E=RDOHTF—)

La Girolle en cannellon: farcis anx herbes fraiches et pignon de pin
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Le Plat “Tradition”/Classical Main Course

Le Beeuf d’Hokkaido chateanbriand et foie gras en une interprétation “Rossini” au vienx porto, pommes soufflées
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Les Fromages de nos Régions/French Cheeses

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

Le Déme Chocolat znfuser an vieux vin XO

mousse légére a la vanille de Tahiti et chocolat au lait agrémenté d’une sauce caramel
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Le Café ou le Theé agrémenté de mignardises
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restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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taxe comptise, 12% de service sont non compris
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