~ COMPOSEZ LE MENU SELON VOTRE APPETIT ~
BRAEOELELRELERUEE

MENUA ¥13,500
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MENUC ¥7,800
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MENUD ¥5,300
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
LRSS OTRBLTVWENVE, S FPIIROR—AH)—TRIAICHHRELELDTT,

10% de service sont non compris
HRICILERBAB TN TEYETA. 10% DY —EANSER M I L THEET,



LESENTREES / R 3

L’ASPERGE VERTE et |e jambon Ibérique sur une fine tarte

GYV=2FZANGHRADEI b ARYOABENLESELY FF—XEFIEV M

LES CREVETTES marinées, servie avec son ceuf mimosa sur un coulis de cresson
KEIEOSEYVHIT FLYVERIEZT7 V)RV M

LA DAURADE en tartare recouvert d’avocat accompagné d’une sauce épicée

KRMRETRD FDRILEIL RS —BY—REHIZ

L’ASPERGE BLANCHE rotie, servie avec une fricassée de morilles au Chateau-Chalon (Supp. ¥1,100)
ISR AJT—)LE KIAL FFRANRSFHAROA—R F EY—2EDOI7)hvEEBAT (+¥1,100)

LESSOUPES / R—T

LE NANOHANA en créme Iégére accompagnée de palourdes et croiitons aux algues
ROELWMDR—T BRNADDI NV FIERHART

L'AUBERGINE en fin velouté escorté de champignons shiitake délicatement épicés
MFDITN—FITNBHEERNIRT FHER/ILRADFY &3

LESPIATS / * 3

LE SABRE i la plancha escorté de seiches de printemps au beurre d’anchois
BFIVFERENADDOTS50 v ihE BXYRYDRIL PUFIEELEVOY—RT
L'ISAKI poélé surson coulis de navets relevé a la moutarde d'Oriéans

AHXORIVIZRD I+ o HEH—) EEDET FALT7UIRE—FREK

LA CANETTE rotie, servie avec une compote de rhubarbe et un coulis de salsifis relevé aux épices
FROO—R F HESIEWNY 2/3—T DI VR—FERNRSRAEBZHES DY — 1 £HIC
LE PORC IBERIQUE « Pluma » poélé accompagné d’une romaine farcie de petit pois a la francaise
ARYaR “FLI” ORIV AALVLEARADI7ZILOEFRAT

LA CAILLE en duo au fole gras caramélisée, pomme purée (Supp. ¥1,980)

5¥%6E 7}79‘505"11”&*'\’5)‘ YEIZ RF FE2LZFZT(+¥1,980)
L’ENTRECOTE DE BEEUF

poivrée et aux aromates,purée de pomme de terre et Iégumes croustillants au jus (Supp.¥1,980)
MEY—OqVICRaP avEB/HET BREOTY v FEHIT (4¥1,980)

LESDESSERTS / FTH—F

LA TENDANCE CHOCOLAT onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BHLEIMEY3aSDHIyYa BE4—YvXx—Ta—F1 2T LEAAFDYILRERIC

LA COURONNE DE LA REINE en déclinaison aux fraises « Amaou » sur une gelée a la camomille
BEO/-OVX BEAREHFHSEHLLWL AES—LOEFEDIDaLEHIC

LE BABA AU RHUM escorté de dekopon et d’une légére créme fouettée

SLBEDED/N/S BRARET R EBOMEY V—LEFRAT

LA VANILLE DETAHITI en créme caramélisée a la cassonade (Supp.¥660)
BEFETF7F=5D=>RY A>T L—LTValIZTIF5IRT—ZXDYILREDET (+¥%660)



