LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
INEhBHm

L’ASPERGE VERTE et |e jambon Ibérique sur une fine tarte
FY=YFPARSHADEN ARYABENLAESELY FF—ZETIEY Ml 2,400

LE FOIE GRAS frais de canard en terrine au naturel
MOTATISDFYV—R N« B hHoN—=21%FAT 2,400

LE CAVIAR dans une délicate gelée recouverte d’une onctueuse créme de chou-fleur
FYEFLEAT—NBEDDALEBHBIENY TFTT=D) U—LT eereerrnreessnseenns 6,500

LEJAMBON IBERICO escorté de pain toasté a latomate
36 7y ARROBRME SR IENL P PO =R b &I 3,500

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
IATFPITI05T4F ) EBORE N=TAYT43VR-F 2,000

L'AUBERGINE en fin velouté escorté de champignons shiitake délicatement épicés
HFOITN—TITNBHERERHRT FRLBRANLZAOEFY T e 2,000

LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic
FEREONEIYF ROLOFYT 2,200

V L'ARTICHAUT rdti, sur une purée onctueuse, voilé d’un capuccino au curcuma
F—T4—F3—9 8= U9 IDBIALAATDHTF—7 V=R Cureresnreesssrsesssssressssns 2,400

V' LEMELI-MELO DE LEGUMES chauds 2 I'huile d'olive vierge
BLYEYDEHR BYRWAY—TH A LOAKT 2,000

LA SAINT-JACQUES les noix en coquilles au beurre d’algues acidulé
WIRDS - Faf BWG—EHIC 2,200

LE SABRE a la plancha escorté de seiches de printemps au beurre d’anchois
BFYAERENL DTSV vifiE BEXRYORIL FUFabBELEVOY—RT.. 3,500

L'ISAKI poélé sur son coulis de navets relevé a la moutarde d'Orléans
AYXORIVICERD I+ B EO—VEFGDET FILLTPUIRE—FBEK... 3,500

LE CANARD DE KYOTO réti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée
WHFEE ZEMOOT—HFHNRRFFILERIC 4,500

LA BAVETTE de beeuf accompagnée d’'une pomme purée
MERTzy b N—TAYYSLERFPELLERAT 4,500

LA CAILLE en duo au foie gras caramélisée, pomme purée
SEMURSFEETATIIDFaAEZFYIAVEC RTFFELLERBEZ T 4,000



LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

B -ER
LA SUCRINE aux langoustines tiédes, a I'avocat, tomate et mozarella
FEREOYT—EYSHIC FRAF EMEFTEF EBEYVFPLIEAR e, 6,700
LE FOIE GRAS frais de canard en terrine au naturel
MDIFTIS5OFY—R Ny F-hvnR—=21%FiT 4,500
LE JAMBON Iberico escorté de pain toasté a la tomate
36 7 ARBOBREEASRYaENL FR M) F—R P EH(C 6,800
LA SAINT-JACQUES les noix en coquilles au beurre d’algues acidulé
WIROS - a4 BRI —EHIC 3,300
LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
TATPITI05T4F) 2RO N—TAYT43VR—F 3,000
LES SPAGHETTI aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
YV=LY—=RADANTT 14— BREERPEOET 4,800

LES POISSONS ET LES VIANDES
- mHE

LE SABRE a la plancha escorté de seiches de printemps au beurre d’anchois
BFIFERINADOTT VL vitE BELRYOKIL PUFabELEVOY—RT.. 5000
L'ISAKI poélé sur son coulis de navets relevé a la moutarde d'Orléans

A HXORIUISRO T+ o HEH—EBHET FNLTFUIRE—FREK... 5,000
LA BAVETTE de beeuf accompagnée d’'une pomme purée

HEATzy b N—=TAYSSFERTF FEALERAT 7,800
LE "PAILLARD" DEVOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes
KILEMRE AL Y—LRIZ MR bay T —LEIC LEVRKT 4,000
LE CANARD DE KYOTO rdti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée
REKE ZEMOOT —H351 X EHRIC 1,800
L’ENTRECOTE de beeuf tranchée a la taille de votre choix, pomme purée
nEy—oq Y sga0RT 7,000/100g
LA CAILLE en duo au fole gras caramélisée, pomme purée
SRS FTHETFTFIIOTadEFYFAVEIC RTF FEALEBRA T 7,000
LES FROMAGES
F—Z

LES FROMAGES de sélectionnés par nos soins

TIVRAEF—REERHAT 2,000 ~

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
LRAFSUTRELTVEINAVE, 5 M IRDR—HY—TRICERZLELDTT,

v Plats Végétariens
CHLDBREBADE YT UHEA=1—TF,

Taxe comprise, et 10% de service sont non compris
BRICITHRBBEERTEYETS, 10%OY—EAHESZANAMASETEEET,



