LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

Les Oursins sur une transparence flenrie a ! asperge verte de "Galis" et lait tiéde coulenr pastel facon cappuccino (Suppl+ ¥5,000)
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La Daurade de ligne en fin carpaccio marinée a 'orange et infusée au jasmin, croustilles de Sakunra-Ebi
B Uy AIVEFEDLALVVTIIXRL, AWy Fall BEOF v 7ERRT

L>Avocat en symphonie gonrmande de légumes, rhubarbe fraiche a I'buile de coriandre
THRAE RLYLEYRERLIITYIAHEITIZL, 2V T F—2FLET

Le Haricot Vert en salade mimosa anx copeanx: de foie gras et parmesan
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LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

La Langoustine #uffée et cuite en ravioli au chou vert(Supp/+ ¥3,000)
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La Royale de Motilles e velouté soyeuxc d asperge blanche du V'al de 1 oire an cerfenil
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L’Euf de Poule “Bio” mollet et friand au caviar de Sologne et an saumon fumé (Suppi+ ¥3,000)
MRNBREARZED PIXPROEEDY v EHBIT, FXYETEZOET

L>Artichaut Camus en créme onctuense reconverte d un nuage d oignon donx; foie gras et lard de Colonnata
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Les Spaghetti auf a la coque sans coque anx: onrsins et caviar (Suppl + ¥5,000)
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Le Riz fagon “risotto” aux pimientos, aromatisé au safran et conscous de cruciferes aux herbes glacées
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LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES

Le Homard Bleu 7d#, voilé aux sucs de chatean Chalon et escorté de petits pois princesse (Suppl + ¥5,000)
Fe—lEE w—RMIL, APy SRy EeT )= E—ROHTF—/
La Galinette ¢ffeusllée, Hotaru-Ika saisi sur le plat et marmelade de poivrons a 'encre de seiche
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Le Saumon confit a [ 'huile d olive extra vierge an fin conlis de Nanohana et petit risotto frégola
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Le Managatsuo it au poivre noir de Malabar, macaroni farci anx girolles et pignons de pins
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L’Entrecote Wagyu grillée anx aromates, pousses de légumes Printaniéres en beignets relevées de vieus: soja (Suppl + ¥5,000)
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Le Porc Ibérique "la pluma" caramélisée an soja, jeunes pousses de legumes grillés et sance au poivre noir de Sarawafk
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Le Canard Challandais ex duo de foie gras et raisins de Kyoho confits anx épices
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La Pintade Fermiere e/ foie gras rotis, pommes de terre confites an jus gras (Supp! + ¥5,000 pour 2personnes)
ZB1E58 BT AICL, V¥HAEDIV T L7477 5 LT
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Le Boeuf d’Hokkaido chateaubriand et foie gras, une interprétation “Rossini” an vieux: porto, pommes soufflées
(Suppl + ¥ 12,000 pour 2personnes)
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LES DESSERTS / DESSERTS

La Caipirinha aux paillettes de cachaca, crémenx passion-banane et nectar de noix de coco
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La Mandarine de Provence dans sa coque chocolat garnie d’une marmelade de Kiyomi vanillée et fine tuile croustillante
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Le Chocolat Ivoire ez fine cogue garnie d’un méli-mélo de fruits ronges an doux parfum d’Amaretto, sorbet Amaoun
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La Chartreuse Verte en soufflé servi chand avec une creme glacée a la pistache
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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