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Pour Commencer

La Gaufrette
croustillante de langoustine aux herbes
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Le Caviar Impérial

de Sologne et le king crabe rafraichi d'une gelée de crustacés, légereté an chou-flenr
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Les Oursins
sur une transparence fleurie a [ asperge verte de ""Galis" et lait tiéde coulenr pastel fagon cappuccino
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La Royale de Morilles
en velouté soyenx: d’asperge blanche au pousses de cerfent!
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Le Saumon
confit a I"huile dolive extra vierge au fin conlis de Nanobana et petit risotto frégola
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Le Beeuf d’Hokkaido
chateanbriand et foie gras, une interprétation “Rossini” au vieux porto, pommes purée
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La Caipirinha
anx paillettes de cachaga, crémenux passion-banane et nectar de noix de coco
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Le Café ou le Thé
escorté de mignardises
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Diner du Mardi 20 Avril 2021
Joel Rebuchon

resctaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTWS U E, Y% b=V A RFUAON—D U —TRINCRBEE LI bDOTT,



