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imaginé ponr Joél Robuchon

Pour Commencer

La Gaufrette
croustillante de langoustine anx herbes
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Le Caviar Impérial

de Sologne et le king crabe rafraichi d’une gelée de crustacés, ligéreté an chon-flenr
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Le Haricot Vert
en salade de mimosa anx copeanx de foie gras et parmesan
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La Royale de Morilles
en velouté soyenx d ‘asperge blanche au pousses de cerfeuil
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Le Homard Bleu
1ots, voilé aux: sucs de chatean Chalon et escorté de petits pois princesse
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L’Entrec6te Wagyu
grillée anx aromates, pousses de légumes Printaniéres en beignets relevées de vienx soja
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Le Déme Framboise
sertie d’une gelée tremblotante rubis parfumée an champagne rosé et fromage blanc
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Le Café ou le Thé
escorté de mignardises
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Diner du Mercredi 5 Mai 2021

)OEL Robuchon

restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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