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imaginé pour Joél Robuchon

Pour Commencer

La Gaufrette
croustillante de langoustine aux herbes
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Le Caviar Impérial

de Sologne et le king crabe rafraichi d'une gelée de crustacés, légereté an chon-flenr
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La Daurade
de ligne en fin carpaccio marinée a l'orange et infusée an jasmin, croustilles de Sakura-Ebi

B XY AIVEDRFLUVTITIRL, IRy Faill BIEOF v TE2HRZT

L’Asperge Sauvage
en velonté chand accompagné de petites ravioles de tome basque, brume d'oignon blanc
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Le Bar
et la langoustine en fantaisie an caviar inpérial et langue d’oursin
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Le Canard Challandais
en duo de foie-gras et jubilé de cerises confites a la biere Kriek
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Le Coco des iles

sur une gelée tremblotante aux fruits exotiques et doucenr a la noix de coco
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Le Café ou le Thé
agrémenté de mignardises
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)OEL Robuchon

restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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