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LA LANGOUSTINE
tiede,en salade a |'avocat,tomate et laitue sur un coulis de tomate fraiche
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LA SAINT-JACQUES

et ' oursin cuite au beurre d’algues acidulé
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LEHATA
meuniére servi avec une fricassée de girolles et d’amandes
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LA PINTADE
rotie a la broche servie avec une pomme purée au jus gras
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LE PAMPLEMOUSSE
d’Ehimé accompagné d’une délicate gelée au gingembre et son sorbet
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LA MANGUE
de Miyazaki sur une mousse de fromage blanc et son sorbet exotique
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
escortés de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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10% de service sont non compris
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