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B3  LES ENTREES

LA TOMATE EN GASPACHO
A L'HUILE DOLIVE EXTRA VIERGE ET VINAIGRE DE XERES
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LE FRITO DE FOIE-GRAS
SERVI SUR UN VELOUTE DE MATS A HUILE DE CURRY
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AT 49,2 LES PLATS PRINCIPAUX

LE FILET DE SAINT-PIERRE
CUIT EN BEIGNET, COURGETTE SPAGHETTI ET LENTILLE AU BASILIC
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LE COCHON LAQUE
AU MIEL ET A LA SAUCE SOJA, UNE POLENTA ET SALADE
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DINER B
¥5,940
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LA TOMATE EN GASPACHO
A L"HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE ET VINAIGRE DE XERES
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LE FRITO DE FOIE-GRAS
SERVI SUR UN VELOUTE DE MATS A HUILE DE CURRY
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LE FILET DE SAINT-PIERRE
CUIT EN BEIGNET, COURGETTE SPAGHETTI ET LENTILLE AU BASILIC
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A T4Y 2 LES PLATS PRINCIPAUX

LE FILET DE BEUF
TRADITIONNELLE PUREE
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LE FOIE GRAS
CUIT A LA PLANCHA, RISOTTO ONCTUEUX AU JUS DE VOLAILLE
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