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Le Kampachi mariné au kombu et au pavot bleu, mousseline de féves de soja aux ceufs de truite
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Le Foie Gras brioché sublimé d’un chutney de mangue aux épices douces
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Le Poulpe mariné au caviar d’aubergine et relevé de coriandre fraiche
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L'Oursin et le mais en harmonie soyeuse au consommé de poule et mouillette aux algues
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La Cerise en gaspacho avec un sorbet lacté givré aux éclats de pistache
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La Crevette au naturel dans un bouillon parfumé au curcuma et gingembre frais
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Le Cabillaud a Ia plancha et sa brandade aux herbes fines dans une nage de moules du Mont Saint-Michel
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L'ltoyori cuit au four, encornet juste saisi et tagliatelles de courge a I'émulsion d’huile d’olive vierge
AFAVEAD BT ENRR BRI TEHREF)—TA AN DIZ2)LD3VY—RT

La Joue de Porc Ibérique confite aux épices et fine mousseline de carottes dans une timbale de macaroni
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La Volaille de Yamagata en croite d’herbes, étuvée de légumes de la ferme d’Ebihara
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Le Canard et Foie Gras en duo accompagné d’une poélée de girolles et d’amandes nouvelles
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Le Beeuf la noix d’entrecdte émincée, épinards au wasabi et poivrons arlequins
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Le Parfum des iles créme aux fruits de la passion et a la banane, granité au rhum, légéreté a la noix de coco
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La Péche Blanche pochée a la verveine servie avec une mousse légére au fromage blanc
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La Tendance Chocolat onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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