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LES AMUSES-BOUCHES
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Le Caviar Impérial de Sologne servi en surprise dans une fine gelée coraillée
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L>Owursin au naturel, une symphonie iodée de chou-fleur et chon-rave an curry
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La Kuruma-ebi /ait de coco anx épices donces et a la coriandre fraiche
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Le Foie Gras cuit an torchon, condiment pruneau et citron
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Le Sanma grillé accompagné d’une marmelade d’anbergine
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Le Saumon Fumé d’Ecosse e frivolité
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Le Jambon Ibérique
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Les Rillettes de Porc Paysan
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L’ENTREE CHAUDE
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La Noix de Saint-Jacques d’Hokkaido
en turban de spaghetti, fumet de coguillages crémé et mariniere de primenrs
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LE CHOIX DES VIANDES
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La Volaille Fermiére
tvre de Chatean Chalon, cépes bouchons et légumes d’autommne
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La Joue de Beeuf
confite an vin rouge agrémentée d'une rosace de carottes an cumin
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LES MIGNARDISES
=% VT4 —R

Chocolats et 'Tartelettes
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