
  

  

  

~~  CCOOMMPPOOSSEEZZ  VVOOTTRREE  MMEENNUU  SSEELLOONN  VVOOTTRREE  AAPPPPEETTIITT  ~~  
おお好好みみにに合合わわせせたたおお皿皿数数ををおお選選びびくくだだささいい  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

MMEENNUU  AA    ¥¥  1133,,880000  
  

LL’’AAmmuussee--bboouucchhee    アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  
  

**  **  **  

11  EEnnttrrééee  aauu  cchhooiixx  前前菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  SSoouuppee  aauu  cchhooiixx  ススーーププ 11 品品  
  

**  **  **  

22  PPllaattss  aauuxx  cchhooiixx  主主菜菜 22 品品  
  

**  **  **  

11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  
  

**  **  **  

LLee  ccaafféé  oouu  llee  tthhéé  

eessccoorrttééss  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

  

MMEENNUU    DD    ¥¥  55,,880000  
  

““平平日日ラランンチチののみみののササーービビスス””  
※※緊緊急急事事態態宣宣言言中中はは平平日日デディィナナーーももごご提提供供ががごござざいいまますす。。  

  

LL’’AAmmuussee--bboouucchhee  アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  
  

**  **  **  

11  PPllaatt  aauu  cchhooiixx  主主菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  
  

**  **  **  

LLee  ccaafféé  oouu  llee  tthhéé  

eessccoorrttééss  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

  

  

Taxe comprise, et 10% de service non compris 

上記税込み金額に 10%のサービス料を別途加算させていただきます。 
 

 

MMEENNUU    CC    ¥¥  88,,000000  
  

LL’’AAmmuussee--bboouucchhee  アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  
  

**  **  **  

11  EEnnttrrééee  aauu  cchhooiixx 前前菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  PPllaatt  aauu  cchhooiixx  主主菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  
  

**  **  **  

LLee  ccaafféé  oouu  llee  tthhéé  

eessccoorrttééss  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

    
 

MMEENNUU    BB    ¥¥  1100,,000000  
  

LL’’AAmmuussee--bboouucchhee  アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  
  

**  **  **  

11  EEnnttrrééee  aauu  cchhooiixx 前前菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  SSoouuppee  aauu  cchhooiixx  ススーーププ 11 品品  
  

**  **  **  

11  PPllaatt  aauu  cchhooiixx  主主菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  
  

**  **  **  

LLee  ccaafféé  oouu  llee  tthhéé  

eessccoorrttééss  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

    
 

 

 



  

LLEESS  EENNTTRRÉÉEESS    //    前前  菜菜  
  

LLee  KKaammppaacchhii  mariné au kombu et au pavot bleu, mousseline de fèves de soja aux œufs de truite 
昆布塩でマリネしたカンパチのカルパッチョ 枝豆のピュレとマスコをあしらって 

 

LLee  PPrreesssséé  ddee  FFooiiee  GGrraass aux figues façon mendiants accompagné de son toast brioché 
フォアグラとイチジクのガトー仕立て マンディアン風 

 

LLee  PPoouullppee  mariné au caviar d’aubergine et relevé de coriandre fraîche  
真蛸のマリネをキャビア・ド・オーベルジーヌと共に 

 

LLee  CCaavviiaarr  IImmppéérriiaall  dans une délicate gelée recouverte d'une onctueuse crème de chou-fleur  
キャビア 甲殻類のジュレと合わせ  なめらかなカリフラワーのクレームで (＋¥1,700 ) 

  
LLEESS  SSOOUUPPEESS    //    ススーーププ  

  

LLaa  CCeerriissee en gaspacho rafraîchi d'un sorbet lacté givré aux éclats de pistache 
トマトとサクランボのガスパチョ リコッタチーズのソルベを浮かべて 

 

LLee  PPoottiirroonn en fin velouté soyeux, canard confit et graines de courge 
バターナッツのヴルーテ 鴨肉のコンフィと共に 

  
LLEESS  PPLLAATTSS    //    主主  菜菜  

  

LLee  CCaabbiillllaauudd à la plancha et sa brandade aux herbes fines dans une nage de moules du Mont Saint-Michel  
タラのプランシャ焼き モン・サン・ミシェル産ムール貝のマリニエール 

 

LL’’IIttooyyoorrii  cuit au four, encornet juste saisi et tagliatelles de courge à l’émulsion d’huile d’olive vierge 
イトヨリ鯛のロティとパスタに見立てた野菜をオリーブオイルのエミュルジョンソースで 

 

LLee  CCaarrrréé  dd’’AAggnneeaauu rôti à la fleur de thym, crépinette farcie et un coulis de salsifis au jus gras 
仔羊背肉のロティと肩肉のカイエット ブールノワゼットの香るゴボウのクーリと 

 

LLaa  VVoollaaiillllee  ddee  YYaammaaggaattaa  en croûte d’herbes, étuvée de légumes de la ferme d’Ebihara 
山形県産さくらんぼ鶏のハーブ焼き 産地直送“エビベジ”の野菜と共に 

 

LLee  PPiiggeeoonn  ddee  BBrreessssee le suprême cuit rosé, la cuisse effilochée en parmentier au comté 
フランス ブレス産小鳩のロティ コンテチーズでグラチネした里芋のパルマンティエと  (＋¥2,090 ) 

 

LLee  BBœœuuff  la noix d’entrecôte émincée, épinards au wasabi et poivrons arlequins 
和牛サーロインのキャラメリゼ ワサビ風味のサラダホウレン草を添えて  (＋¥2,530 ) 

  
LLEESS  DDEESSSSEERRTTSS    //    デデザザーートト  

  

LLee  YYuuzzuu  eett  LLee  MMiieell doux medley glacé façon vacherin au caramel fondant 
柚子とハチミツの香るヴァシュラン キャラメルソースをあしらって 

 

LLee  CCaarraappooiirree déclinaison gourmande autour de la poire, éclats de noisettes caramélisées et coulis framboise 
洋梨のデクリネゾン キャラメリゼしたナッツとフランボワーズのソースをアクセントに 

 

LLaa  TTeennddaannccee  CChhooccoollaatt  onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé  
なめらかなショコラのガナッシュ ビタークッキーでコーティングしたカカオのソルベ 

 
Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers 

お出ししているパンは、シャトーレストラン内のベーカリーで特別にお焼きしたものです。 
 

 
 

 


