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LA COURGE BUTTERNUT
en velouté au fromage frais givré sur une délicate gelée de homard
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LE CALMARAORI
en carppacio a la creme d’échalote acidulée, méli-mélo croquant au caviar Impérial
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frit sur un lit de polenta aux copeaux de parmesan et jambon Ibérique « Joselito »
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LE CONGRE SAUVAGE

subtilement fumé en duo d’aubergine marinée aux fins aromates
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LE CANARD DE CHALLANS
roti accompagné d’une fricassée de cépes au jus gras
ISVRE Bald—R VrS5SUoMOAT4a EYTHOIVAYEEHLLST
% % ok
LEKYOHO
exquise déclinaison granitée aux épices douces
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LA POMME
au four fondante et caramélisée, glace a la vanille de Tahiti
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
escortés de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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10% de service sont non compris
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