LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

Les Moules du Mont Saint-Michel ez symphonie an pistil de safran en salade facon Boléro (Suppl + ¥3,000)
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La Tomate ex salade, huile d’olive an basilic sur une transparence fleurie a la mozzarella
KBREZN—Y b~ b avZ AV v 7 eI R, b hEEYY 7 VI F—ADOVa VERAT

Le Mais e velouté glacé anx copeanx de foie gras et fine gelée de bauf
TV KTy ¥a RBROLPRYN—=TIIL, 747 770aR—&dbLboT

Le Homard ex fine lamelles de navet a laigre-donx au romarin
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LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

La Langoustine #uffée et cuite en ravioli au chou vert(Suppl+ ¥3,000)
FGUTAT4—=X FDaTdlDTT4F) FXx_XYERLT
Les Jambonnettes de Grenouilles ex panure friande a la purée aillée et conlis de persil
INIAf2 BREZIAZL, XV eTMa2m—AD7—Y &2HELT
L’Euf de Poule “Bio” mollet et friand an caviar de Sologne et an saumon fumé (Suppl+ ¥ 3,000)
MENREFRLED FRFEROEEINY v BT, FYETZORT
La Betterave witonée doucement en risotto anx sucs de tomates et fromage de chévre frais
E—Y ZY—I—RT7lbyiaF—XLEicY Yy MHEETT
Le Ceépe en velouté soyenx relevé d'un nuage de riz nacré avec une infusion de jasmin
By TH ROLPRIAV—=TIZL, VXY AIVIAADT AT =< 2HPNT
Les Spaghetti auf a la coque sans cogue anx onrsins et caviar (Supp! + ¥3,000)
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L>Aubergine confite aux fins aromates et son curry de légumes
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LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES

La Langouste grillée, voilée aux sucs de chatean Chalon et petits lignmes d’Automne en mariniéres (Supp! + ¥7,000)
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La Bouillabaisse de petits poissons de roche relevée d’une rouille aux: saveurs méridionales
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Le Bar ¢t /a langoustine en fantaisie an caviar impérial et langne d’oursin (Suppl+ ¥3,000)
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Le Black Cod caraniélisé et ravigoté d’un velonté de chou-rave a I'émulsion d’ail noir
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L’Entrecote de Beeuf Wagyu saisie aux aromates, macaroni ""Candele” fine farce
aux: artichants mitonnés et pousses ameres (Suppl + ¥5,000)
BEMF FELKBEELS. 7T—T4—Fa—27 - F/)2&i@FEDl “bo7—1V7

L’Agneau de Lait des Pyrénées 7d# avec un paccheri farcis, ragoiit d’haricots coco et chorizo (Suppl + ¥3,000)
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Le Canard Challandais e duo de foie gras et raisins de Kyoho confits anx: épices
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La Pintade Fermiere ez foie gras ritis, pommes de terre confites au jus gras (Suppl + ¥3,000 pour 2personnes)
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Le Ris de Veau clouté de lanrier frais a la feuille de romaine farcie et un nuage a la flenr de thym
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LES DESSERTS / DESSERTS

Les Pommes en symphonie, gelée an Calvados anx: éclats de spéenloos et sorbet Kongyokn
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Le Mikado Chocolat-Poire accompagné d’une sance caramel aux éelats de noisettes et son fin sorbet
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Le Fruit de La Passion ez soufflé chand en harmonie au sorbet exotique et macédoine de fruits
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La Forét Noire comme un champignon, caur de griottines au kirsch
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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