LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

Le Caviar Impérial de Sologne symphonie de tartare de sanmon anx pousses de shiso (Suppl + ¥5,000)
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Le Melon en soupe glacé voilé d’amande donce, monillette an levain et lard de Colonnata
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La Tomate ex salade, huile d’olive an basilic sur une transparence fleurie a la mozzarella
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Le Mais en velouté glacé anx copeanx de foie gras et fine gelée de bauf
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LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

La Langoustine #uffée et cuite en ravioli au chou vert(Suppl+ ¥3,000)
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La Courgette Violon en velouté chand accompagné de petites ravioles de tomme Basque, brume d'oignons blane
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L’Euf de Poule “Bio” mollet et friand an caviar de Sologne et an saumon fumé (Suppl+ ¥ 3,000)
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Le Minestrone en délicat consommié clair, infusion an basilic et Hamaguri en mariniére
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L>Aubergine confite aux fins aromates et son curry de légumes
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Les Spaghetti auf a la coque sans cogue anx onrsins et caviar (Supp! + ¥3,000)
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Le Riz facon “risotto” aux pimientos, aromatisé an safran et conscous de cruciferes anx herbes glacées
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LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES

Le Homard Bleu "Entier' riti, voilé aux sucs de chiteau Chalon et escorté de petits lgumes en mariniéres (Suppl + ¥9,000)
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La Bouillabaisse de petits poissons de roche relevée d’une rouille aux: saveurs méridionales
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Le Bar ¢ /a langoustine en fantaisie an caviar impérial et langne d’oursin (Suppl+ ¥3,000)
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Le Saint-Pierre contisé au shiso, risotto de frégola Sarda aux conrgettes violon a l'essence de basilic
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L’Entrecote de Boeuf Wagyu poélée, marmelade d’oignon nouvean acidulé, jus tranché an madere

et croustille de Panisse(Suppl + ¥5,000)
BEfME FULICL, BROPWEA=FV X—R—Dv—< L — N RYE
TFFTV—RENR=ZADI VAT 4 — L3R

L’Agneau des Pyrénées /épaule et le carré ritis, crépinette d’abats nobles, semonle de blé dur anx saveurs épicées
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Le Canard Challandais ¢z duo de foie-gras et jubilé de cerises confites a la biére Kriek
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La Pintade Fermiere ez foie gras ritis, pommes de terre confites au jus gras (Suppl + ¥3,000 pour 2personnes)
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Le Ris de Veau clouté de lanrier frais a la feuille de romaine farcie et un nunage a la fleur de thyn
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LES DESSERTS / DESSERTS

Les Pommes en symphonie, gelée an Calvados anx: éclats de spéenloos et sorbet Kongyokn
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Le Mikado nousse légéere an chocolat Manjari, éelats de pistaches et pépites de chocolat accompagné de glace vanille de Tahiti
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Le Coco des iles sur une gelée tremblotante anx fruits exotiques et doncenr a la noix de coco
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Le Fruit de La Passion ez soufflé chand en harmonie au sorbet exotique et macédoine de fruits
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
BHLLTWB RV, % b=V NTUVADOR—N ) —CRINCBEEEX LI b DT,



