LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
MNehEsM

VL LEGUMES d’automne et mozzarella en gateau, sur un coulis de potiron
BBRLEYVFLSIF—XOH F—HIT BOMENRE—FyYARFrOHI—YEHRIT..... 2200

LE FOIE GRAS frais de canard en terrine au naturel
MOT+TIIDTFY—=R Ny-F - hAunR—=a1%BAT 2,400

LE CAVIAR dans une délicate gelée recouverte d’une onctueuse créme de chou-fleur
XVETFEAT—NVRBEDDALEBDEMAY I FTT—0) D—LT eerersrmsnnesssssisns 6,500

LE JAMBON IBERICO escorté de pain toasté a latomate
365 ARBEOBREHEARYaENL P MO =R b ESHIC 3,500

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
TET7ITID5T4F ) ERMRE N—=TAYITLIAVR=T 2,000

LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
BEOLRHoMEIN—FT €O)ER—aVOFEYT 2,000

LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic
FEBEONEIYF NAIVNOFRYT 2,200

V L’ARTICHAUT 16ti, sur une purée onctueuse, voilé d’un capuccino au curcuma
F—=F4—=Fa—=9 =AUV HIDEIEIARDHTF—/ J=ATerereressmseresssssssns 2,400

V LE MELI-MELO DE LEGUMES chauds 2 I'huile d'olive vierge
EEYEYDRER FYKVAY—THCILORKT 2,000

LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquilles au beurre d’algues acidulé
WIROS - a4 #HEAF—EHIC 2,200

LA DAURADE servi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
RiEZY FARVOBYT I baVI4—EFAT 3,500

LE BAR dans un suc de poissons de roche safrané aux fines notes anisées de fenouil
A=FEORIVYITRY L LERAXF IXM4ADVFTHEHLD 9T cemmeeeeesernsreeenns 3,500

LE CANARD DE KYOTO roti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée
NHFE ZEMOOT— YRR FFILEHRIC 4,500

LA BAVETTE de boeuf accompagnée d’une pomme purée
MERTIy b N—TAYHSFFERTFELLERAT 4,500

LA CAILLE en duo au foie gras caramélisée, pomme purée
SEAURSFTEHETHTIIDTadEX YIS AUEIC RFFEALZEFAT e 4,000



LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

BE-EE
LA ROMAINE aux langoustines tiédes, a I'avocat, tomate et mozzarella
FRAEDYT—EYIFIC TRAF RBELIF BEYY7LTERICmiinininn 6,700
LE FOIE GRAS frais de canard en terrine au naturel
MOTATTS5OFV—=R Ny F- A N—z1%FXT 4,500
LE JAMBON Iberico escorté de pain toasté a la tomate
36 -ARBOBEEARYIENL PO =R FESIC 6,800
LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquilles au beurre d’algues acidulé
WNIRDS - Faq HWAF—LHIC 3,300
LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
T4FI505T4FJERDRE N=TAYT13VR—F 3,000
LES SPAGHETTI aux langues d' oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
HU=LY—=ZADANGTT4— BAEERRZEOET 4,800
LES POISSONS ET LES VIANDES
- mHE
LA DAURADE servi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
WNEEYFOXLOEYT FThavI74—2BFAT 5,000
LE BAR dans un suc de poissons de roche safrané aux fines notes anisées de fenouil
A=FEORIYITRY L LERXF IXLADYTHFEH LD DT eeereesmsenesssssns 5,000
LA BAVETTE de beeuf accompagnée d’une pomme purée
AEATzy b N—=TAYHSHERTFFE2LEBAT 71,800
LE "PAILLARD" DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et légumes
KIUBMBAZEASY—LRIZ P Fav7—2HIZ LEVRKT 4,000
LE CANARD DE KYOTO riti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée
REKE ZEMOOT — 9391 X LFLEHRIC 1,800
L’ENTRECOTE de beeuf tranchée 2 la taille de votre choix, pomme purée
nEy—oqy sRH0ORT 7,000/100g
LA GAILLE en duo au foie gras caramélisée, pomme purée
SEAURSFTHLETATISIDTaAdEFYSAVEIC RFFE2LLERBAT 7,000
LES FROMAGES
F-X
LES FROMAGES de sélectionnés parnos soins
TIVREF—AEERHT 2,000 ~

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
LRSS UTRELTVAINAVIE, 5 M IROR—H)—TRIACERELELLOTT,

v Plats Végétariens
CHEBDRERRVE YT UHEA=1—TF,



LA CARTE DES DESSERTS

¥1,800

LATENDANCE CHOCOLAT
onctueux au chocolat Araguani , sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BHLIMEYIaASDHIyYa E4—HyX—Ta—F4 VI LEAAFDOVILRESHRIC

LE PAVLOVA
meringue croustillante au citron vert, sorbet kyohd et coulis de fruits rouges aux épices
NnNIAdr BOMMEALVFICEREHLLVWIERDESY—Y &H#IC

LE PARFUM DES ILES
créme aux fruits de la passion et a la banane , granité au rhum , |égéreté a la noix de coco
Y=Ly avny—3 SLBEODTI=TEADE 21aFYVYOIRT—TEFERT

LAVANILLE DE TAHITI
en créme caramélisée 2 la cassonade (Supp.+¥ 700)
BEFETZP=ZS5D2RY A2 L—LTYalIZo5RT—XDYVILREDOHET (+¥%700)

LE SOUFFLE
aux fruits de la passion accompagné d’un sorbet exotique (Supp.+¥ 700)
ALKy ay YURIXYFyHEFEAT (+¥700)

LES GLACES
et les sorbets du jour
AADTSR - YLROEY GHht

10% de service sont non compris
fEEICILERBBBFNRTEYVETN, 10%D—ERAHEZNRNASETHEEZET,



