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L’Amuse-Bouche
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La Noix de Saint-Jacques
en carpaccio relevé de vinaigrette de yuzu et d’une fleurette au wasabi
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Le Turbot
cuit a la plancha, beurre blanc et petit bok choy
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Le Carré d’Agneau
réti a la fleur de thym accompagné d’'une pomme purée
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Les fromages fabriques en France
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Le Raisin de Kyoho
rafraichi d’une fine gelée mentholée, créme légére au yaourt
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Le Cafe

agrémenté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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