~ COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT~
BUHAIEDEMBEEZBED TS

MENU A *¥ 30,000 MENU B ¥ 25,000
I’ Amuse-bouche I’ Amuse-bouche
~ feofefm ~ e
2 Entrées au choix 2 Entrées au choix
HISEZ 2 MBIEVT & I Z 2 MBIV &0
~ Fefefe ~ e
2 Plats au choix 1 Plat au choix
AA % 2 BIERONE S0 AA U E BT IV
~ feofefms ~ e
Le Chariot de fromages Le Chariot de fromages
F—X eI F—X T a
~ Fefefe ~ e
Les Desserts Les Desserts
TH—FZ2 1 HEBERTIW TH—FZ21HBERFIWN
~ e ~ e
Le Chariot de desserts Le Chariot de desserts
TH¥—b-UI TH—h U
~ Fffm ~ e
Le Café ou le Thé Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises Agrémenté de mignardises
7= VT 4 —R T N7z I=x VT 4 —R - TJIY

MENU C ¥ 20,000

“servi uniquement an déjenner ”
“TUTFOHDHF—E R

I’Amuse-bouche

~ Feffns

1 Entrée au choix
HISRZ 1hBEVR I

~

1 Plat au choix
AL A mBERFIWD

~ Feffns

Les Desserts
TH—FE2 1 MBEVRF I
~ fefefe

Le Chariot de desserts
TH—=h - UI
~ Fefefe

Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises
N7z I=my VT =R T

)CEL P\obuch%

taxe comprise, 12% de service sont non compris
FREBLAZBEAIT 12% DY — B ZE 2 HRINAE STz & £,



LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

La Truffe Blanche ez duo de pomme de terre fagon carpaccio anx copeanx: de foie gras (Suppl + ¥6,000)
BhVar <URLERT FOINNVRyFatbsiTE 74T 770 aRm—IZHID 2T

Le Caviar Impérial de Sologne symphonie de tartare de sanmon aux pousses de shiso (Suppl + ¥4,000)
IR—Z a2 XX ET c TURITN B—RBUDIVFNEDY T =

Le Mont-Carmel fondant épicé au curry d’anbergine et créme d’avocat
BEVANAN ARLADHNIETFTADT U F LT RA RO Y — AT

Le Homard ex fines lamelles de navet a Iaigre-doux: au romarin
Fw—NilEE HBOFWEDO<I X, n—X<)—0DFY

LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

La Langoustine fruffée et cuite en ravioli au chou vert (Suppl+ ¥4,000)
TVYTRT4 =X +JazeDF7T4F) Fx_XVERLT

La Jambonnette de Grenouille ez panure délicate a la purée aillée et conlis de persil
TN BHETZFAICL, RV ETfan—XDr—Y LT

L>@uf de Poule mollet et friand an caviar de Sologne et an saumon fumé (Suppl+ ¥3,000)
REREY—T7<vrTrxy/ HIEROETENY v LT, Yr—=2EXYET20ET

Les Spaghetti ¢ /'wuf a la coque sans coque anx copeanx: de truffe blanche (Suppl+ ¥ 6,000)
ARG T 4 FBYVRVAN 2707 V=AY —R EAFBZINCHMY =27 Z2HID 2T T
La Chataigne ex fin velonté au fumet de céleri et lard fumé
V¥T—=a ROLPRIYN—TIZL, R=arOFLZANTF—/en) ON—F=—

La Betterave witonnée en risotto anx sucs de tomate et fromage de chevre frais
E—=Y JU—=I—=RT7VLyyaF—RLHkIY Yy b ITAETT

LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES

La Langouste grillée, petits ligumes d’antomne en mariniére anx sucs de Chatean Chalon (Suppl + ¥7,000)
FHTE FUxZL, NERBROZ) ==V eERPRY Y =Y B IOV —R

Le Turbot cuit sur l'aréte avec une étnvée de légumes an jus (Supp! + ¥4,000)
77 VAEFHE BELIEFEDIL=VIL, KEROZF 2L B ) 27 ZHID 2T

Le Bar saisi sur la pean anx: épices donces sance verjutée
AX% HFEHOFY LFIRTV VL, YR NP 2T ERAT

Le Black Cod caramélisé et ravigoté d’une mousseline de chou-rave a I'émuision d'ail noir
7Iv7ay R FOVRSFY¥TIAUEL a—ATFEOTL—TEEE, Bor=s0V2L%7 7%V bE

L’Entrecote de Beeuf Wagyu d /a plancha, macaroni ""Candele” fine farce
d’artichants confits et pousses améres (Suppl + ¥5,000)
BEME BEXLBEE LT, 7T 4 —Fa—7 - F/3ZFD “Do7-1V7

Le Porc Ibérique « la pluma » rissolée, polenta onctuense anx: chicons et croustilles dorées
ARY IR “Fr=" BRILES5LHICHxYTAVE RV FeT0T4—T D74

Le Pigeon Bressan ¢ /e foie gras cuits a la vapeur au chon vert acconpagnés d’un bouillon de petites ravioles
TVRAEYYay T7xT777LEbE, FIAV IRV L_X—arTArT 4 —XHELTIC

LES DESSERTS / DESSERTS
La Pomme Symphonie, ge/ée an Calvados anx: brisures de spéculoos et granité Kougyoku
fE FOAZTLOV Y T7r=— INT7 FRAOVa Vb ANFan20EFEYVZHLL-T

Le Mikado Chocolat-Poite sauce caramel anx: éclats de noisettes et son sorbet
IHF BROPREFDL—RELFXYTANDYI—R Faal—rDIFoTNERETYRE—2T 7Y T

Le Praliné en soufflé chand marbré de chocolat an lait, créme glacée an vieil Armagnac
ZTVFTIF BUVBWTAS=x v IDTAR7 Y —h ek

La Forét Noire présentée comme un bolétus au cenr de griottines kirshées
TAV s JT=N KOFRTROT Yy v E=F v

Plats Végétariens / H Ta KR a2 — AT AN A =2 —

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
BHLLTWEARUE, V% P—VA T UVRNOR—D ) —CRINICEBEZ LIbD T,



