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Les grands classiques de Joél Robuchon
dont Kenichiro Sekiya et ses équipes perpétuent le savoir-faire
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Pour commencer
La Gondole
en surprise d la truffe noire avec une fondue de vieux: comté
T RF— BIFGVERN) 27LarFF—ADJ—RAT
*k*k

Le Caviar Impérial de Sologne

dans une délicate gelée reconverte d’une onctueuse creme de chon-fleur
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La Truffe Noire

servie en salade tiede, pousses de miache et pomme de terre confite a I'huile d’olive vierge
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La Truffe

en fine tarte friande aux oignons confits et lard paysan
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Le Homard Européen

en rouelles d la vapeur aux herbes en civet
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Le Beeuf d’Hokkaido
chateanbriand et foie gras, une interprétation “Rossini” au vieux porto, ponmmes purées
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Le Brie aux Truffes
accompagné d’une confiture
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Le D6me Chocolat
infuser au BAS-ARMAGNAC“NAPOLEON”,
mousse légere a la vanille de ‘Tabiti et chocolat au lait agrémenté d’'une sauce caramel
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Le Café oule Thé

escorté de mignardises
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restaurant

Nous remercions notre clientéle pour sa fidélité
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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