~ COMPOSEZ LE MENU SELON VOTRE APPETIT ~
BRACELEESNHESRUIESN

MENUA ¥9,200

L’Amuse-bouche 7za1—X Jvia
* %k %

Une Entrée au choix #1 %
* %k %

Une Soupe au choix x—7
* Kk %k

DeuxPlats au choix * ¥ 2&
%* %k %k

Un Dessert au choix F+—F
%* %k %k

Le Café ou le Thé
a—kb— %, XETRTLYyY

MENUB ¥ 5,500 MENUC ¥3,500
L’Amuse-bouche 7z21—X Jwia L’Amuse-bouche 7321—X Jwia
® %k % ® %k ¥

Une Entrée au choix #i % Un Plat au choix * 3
® %k % ® %k ¥
Un Platau choix * = Le Café ou le Thé
* ok ok a—b— #H. XFTRATLYY
Un Dessert au choix 74—k~
* %k %k

Le Café ou le Thé
a—b—, %, XIETRTLyY

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
ETO/IUIE SMITHADR—H)—F—LHHEN LD TT,

VPlats Végétariens
CHLORBIIATSHTFURIEA=21—TY,

10% de service sont non compris
EIZITHBBRASTERTEBYETH, 10D —ERBEEFRMBESE TREET.



LESENTREES / i 3

VLA BETTERAVE en duo de pommes, & 'avocat, aux pousses de salades améres, sorbet & la moutarde verte
E—Y UYydiabt E®ROHIYIHFE JTV—2IRI—FOYVILREFAT
LE PORC FERMIER ses abats en cromesquis aux champignons, salade de lentilles & la moutarde persillée
BEDQIOARFELIXEDYSY REYTRE—FEHIC
LE SAUMON FUME en tartare croustillant de pommes gaufrettes, dés d’avocat sauce gravlax
ENI4—AHATICLERE—IY—EVETRAFDELEN T53TS59ORI—R
LA TOMATE gamie de crabe et céleri-rave, chips de pain de campagne, sauce rémoulade( Supp + ¥ 1,100)
IN—=Y PRI LEXTLHB=DI7LY BEOYDL—REHIT(4¥1,100)

LESSOUPES / R—7

LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
BEOLHEMIL—F EOYER—aVOEYT

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
2AFISDST4FIERME N—TAYITSIAVR—F

LESPIATS / * 3

LA DAURADE 3 la vapeur en duo de beignets de palourdes aux algues dans une fleurette au thym
52K BERLETFTLEIIRE BROREWOELFHIDRZI IYI—HIT

LE SAWARA saisi a la plancha sauce beurre blanc aux Shungiku, croustille de Sakura-ebi
YIS50T5oovE T-NITS5VY—R BHEBRAVEF/EVHC

LES NOISEITES D’AGNEAU avec une compotée d’aubergine et citron confit

FEWRDO—R b+ VZUOBIHMFOAVR—bELEVDAV I«

LE CANARD confit en parmentier au Porto sous un fin glagage

WHE ZAMTERDIAV I« ERTF FELLERR/ILT T4 IRADTS548VIZLT

LA BAVETTE DE B(EUF 3 Ia plancha accompagnée de la fameuse pomme purée ( Supp + ¥ 1,980)
MERTzy b N—TAYYSHTERFFELLEFRT (+¥1,980)

LESDESSERTS / TH—Fb

LA TENDANCE CHOCOLAT onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BOHBIMEL3ASDHFvYa ES—IvX—Ta—T4 2T LEAATOIIALHIZ

LE MARRON GLACE en tarte friande vanillée au coulis de mikan

RAVOEANMIUT T7=50FY LADADI—EHLEST

LE CHEESE CAKE en duo de fraise et mascarpone, coulis de framboise et biscuit au spéculoos
F—RXr—% BEIRANVR—READLE ARF20RAY$TLOFIEVH

LA VANILLE DETAHITI en créme brillée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+¥880)
BEFET7=5DF=2R8YA21=H L—LTYalIZF7F5oRI—ADYNREDET (+¥880)



