~ COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT~
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MENU A *¥ 30,000 MENU B ¥ 25,000
I’ Amuse-bouche I’ Amuse-bouche
~ fefef ~ e
2 Entrées au choix 2 Entrées au choix
HISEZ 2 MBIEVT & I Z 2 MBIV &0
~ Fefefe ~ e
2 Plats au choix 1 Plat au choix
AA % 2 BIERONE S0 AA U E BT IV
~ feofefs ~ e
Le Chariot de fromages Le Chariot de fromages
F—X eI F—X T a
~ Fefefe ~ e
Les Desserts Les Desserts
TH—FZ2 1 HEBERTIW TH—FZ21HBERFIWN
~ e ~ e
Le Chariot de desserts Le Chariot de desserts
TH¥—b-UI TH—h U
~ e ~ e~
Le Café ou le Thé Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises Agrémenté de mignardises
7= VT 4 —R T N7z I=x VT 4 —R - TJIY

MENU C ¥ 20,000

“servi uniquement an déjenner ”
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I’Amuse-bouche

~ Feffns

1 Entrée au choix
HISRZ 1hBEVR I

~

1 Plat au choix
AL A mBERFIWD

~ Feffns

Les Desserts
TH—FE2 1 MBEVRF I
~ feofefe

Le Chariot de desserts
TH—=h - UI
~ Fefefe

Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises
N7z I=my VT =R T

)CEL P\obuch%

taxe comprise, 12% de service sont non compris
FREBLAZBEAIT 12% DY — B ZE 2 HRINAE STz & £,



LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

La Truffe Blanche ¢ duo de pormme de terre fagon carpaccio anx copeanx: de foie gras (Suppl + ¥6,000)
BhVar <URLERT FOINRyFatbsiTE 7+ T 770 aRm—IZHID 2T

Le Caviar Impérial de Sologne symphonie de tartare de sanmon anx pousses de shiso (Suppl + ¥4,000)
IA—mafEXXET - TURITN P—FVDENVINEDY T =

Le Mont-Carmel fondant épicé au curry d’anbergine et créme d’avocat
BVANVAIN AL RADHNCFTADT 0 F LT RA KDY Y — AT

Le Homard ez fines lamelles de navet a l'aigre-dons an romarin
Fe—NiEE HBoPVWEOTI X r—X<J—0FY

LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

La Langoustine fruffée et cuite en ravioli au chou vert (Suppl+ ¥4,000)
TVYTRT4 =X +azeDF7T4F) Fr_XVERFLT

La Jambonnette de Grenouille ex panure délicate a la purée aillée et conlis de persil
TNIAa BEREZITLZL ) ETfam -0y —] LT

L>@uf de Poule mollet et friand an caviar de Sologne et an saumon fumé (Suppl+ ¥3,000)
RERRE)—T<wvrTrzys FREROTENY v BT Y rn—==2EXr ET720OET

Les Spaghetti et /wuf d la coque sans cogue anx: copean: de truffe blanche (Suppl+ ¥6,000)
ARFT 4 BOVBVARN 27027V —AY—R LAIFHINCA MY 27 %FHIY T T

La Chataigne ex fin velonté au fumet de céleri et lard fumé
¥ T—=a ROLPRUN—TELR—aVDEIATF—/LtErn) ODN—FE=—

La Betterave witonnée en risotto aux sucs de tomate et fromage de chévre frais
E=Y 7V —=I—RT7VvyvaF-XL#ZY Yy bIMAITT

LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES

La Langouste grillée, petits ligumes d’antomne en mariniére anx sucs de Chatean Chalon (Suppl + ¥7,000)
FEBTE YT UNERBEROY ) = — VBNV Y b=V yrrDY—2

Le Turbot cuit sur laréte avec une étuvée de légumes au jus (Suppl + ¥4,000)
7 VAEFE BRELLKEBDL A=AV LHKBERDOTTF 2L A ) 27 2HID T T

Le Bar saisi sur la pean anx: épices donces sance verjutée
AX% BEMOFY LRI VLY =AY 2T EHRLT

Le Black Cod caraniélisé et ravigoté d’une mousseline de chon-rave a Iémulsion d’ail noir
Ty ray R BHBYVELF¥FAVY a—ASEOTN—F32BETBE= =D 2L:2T7 278V M

L’Entrecote de Beeuf Wagyu a /a plancha, macaroni ""Candele” fine farce
d’artichauts confits et pousses améres (Suppl + ¥5,000)
BEME BRIBEEZ LT T T4 —Fa—7 - 2280k “br7—-17

Le Porc Ibérique « /a pluma » rissolée, polenta onctuense anx chicons et croustilles dorées
ARY AR “Fn=" BILrIEHIIXF¥YTIAVE RV FLETUTA—TOYITFEZRAT
La Canette de Kyoto a /z broche anx: feuilles de tillenl et a la coriandre torréfiée an miel d’Acacia

(Suppl + ¥ 5,000 pour 2personnes)
RAEFR FREOFVEZILDOEBRBOANRSA V=l L7+ 777 L RBOX ¥ F AV EZHEZT
BIAREDY B EXVETICIREIZETREVWZLET)

Le Pigeon Bressan ¢ /e foie gras cuits a la vapeur au chon vert acconpagnés d’un bouillon de petites ravioles
TVREEYay TxTI7I7ERbE, FIAVFYARYER—arTRET 4 =L TIZ

LES DESSERTS / DESSERTS

La Pomme Symphonie, ge/ée an Calvados anx brisures de spéculoos et granité Kougyokn
HE FOAZTLOV Y Tr=— ANT7 FADVa Vb ANFan20FEYZHL 52T

Le Mikado Chocolat-Poite sauce caramel anx: éclats de noisettes et son sorbet
IHR BOPRERDL—REFFYTANDI—RA Faal—rDIFUTNEREZIYRE—E2T 7Ry T

La Forét Noire présentée comme un bolétus an canr de griottines kirshées
T4V 2 U= KOFTROTFEY Y=

Plats Végétariens / H Ta v KR a2 — AT AN A =2 —

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
BHLLTWS A L, % b=V R T VRON—A ) —TRBIICKEEE L bDTY,



