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Pour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne ¢ /e crabe rafraichi d’une gelée de crustacés, légereté an chon-flenr
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La Truffe Blanche ¢x duo de pomme de terre facon carpaccio anx: copeanx: de foie gras
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Le Mont Carmel fondant épicé an curry d'anbergine et créme davocat
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Le Homard ez fines lamelles de navet a l'aigre-doux: et an romarin
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La Jambonnette de Grenouille ¢x panure délicate a la purée aillée et conlis de persil
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L>Euf de Poule mollet et tiede an vert de jeunes pousses et une mousseline de vienx: Comté
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La Langoustine zruffée et cuite en ravioli an chou vert
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L’Ormeau Sauvage 7d# aux aromates voilé d’une émulsion au Chéteau Chalon
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La Noix de Saint-Jacques poélée, lait de coco épicé et condiment coriandre fraiche
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La Betterave mzitonnée en risotto anx sucs de tomate et fromage de chevre frais
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Le Black Cod caramiélisé et ravigoté d’une mousseline de chou-rave a 'émulsion d'ail noir
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La Chataigne ex fin velonté au fumet de céleri et lard fumé
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Le Plat “Tradition”/Classical Main Course

Le Beeuf d’Hokkaido chateanbriand et foie gras, une interprétation “Rossini” an vieux: porto, ponmes soufflées
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Les Fromages de nos Régions/French Cheeses
Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

Le Dome Framboise sertz d’une gelée tremblotante rubis parfumée au champagne rosé et fromage blanc
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Le Café ou le Thé agrémenté de mignardises
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restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
BHLLTWA RN L, % b=V AN UVNOR—B ) —TRRNZBRES L2 D TT,

FEIRPAAAIVRIUC LV | BRiA = 2 —IJERIEREONE L R 55808 T80 ET,



