MENU DEGUSTATION

¥19,000

LE FOIE GRAS

crémeux en royale, réduction de porto, émulsion de parmigiano
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LEHOMARD
en duo de chou-fleur a la vapeur, arachides grillées, salade de jeunes pousses
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L'EUF DE POULE
«bruschetta» de caviar d’aubergine, shiitake farci, truffe, parmesan et jambon ibérico
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LEHATA
cuit dans son bouillon, Iégumes d’hiver et moelle a la moutarde de Dijon
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LE CHEVREUIL D’'HOKKAIDO
juste poélé, patate douce caramélisée et compotée de kumquats relevés de sauce poivrade
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LE POP FRAISE
fine mousse au champagne acidulée de citron jaune
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LE FONDANT CHOCOLAT
ceeur praliné a la noisette du Piémont, créme chantilly, sorbet a la poire
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
agrémenté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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