LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
MNehEsM

V LA BETTERAVE en duo de pommes, a I’avocat, aux pousses de salades, sorbet a la moutarde verte

E—Y VyTeabt EROBIVIHE TU—2IRE—FDVYIREBAT cereren
LE FOIE GRAS DE CANARD frais en terrine au naturel
BOI+7T50FY—R NRy+ FrAVN—=1%BXT
LE CAVIAR IMPERIAL dans une délicate gelée recouverte d’une onctueuse créme de chou-fleur
FYETEAR—NVREDS AL ERHLEIBAY I T T—DI U—LT nrsssnsssssssssssssssnn
LE JAMBON IBERICO “JOSELITO” et son pain toasté a la tomate
36 7y AMBROBREHRARY aENL FI M) F—R FEHIZ
LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
IAFITD5T4FVERMRE N—TAYIT13aVR—F
LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
EOLHoIBEITL—T €AY ER—VOFYT
LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic
FEREONEAYEF AOLOBRYT
V L’ARTICHAUT 16ti surune onctueuse purée et voilé d’un capuccino au curcuma
F=F4—F3—9) B—=AUYVIDERIEIATDATF—/ V=R T crrmrermmsssssssssneen
LES LEGUMES DE SAISON chauds 2 I'huile d'olive vierge
&BEYEYDRTE FYBVAY—THILORKT
LA SAINT-JACQUES Ia noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIROS - %214 BENRNE—ERIC
LA DAURADE servie avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
XAz FOXVOBRYT FILaVI4—%2BAT
LE SAWARA saisi 2 la plancha sauce beurre blanc aux Shungiku, croustille de Sakura-ebi
FOGDTFo 0 ehE ToNTIVY—R BRHEBAVETIEY M e
LE BURGER au foie gras et aux poivrons verjutés
22T TNV F—EERDE—TVENYA—H—IC
LE CANARD DE CHALLANS riti agrémenté une salade pastorale et une pomme purée
TIVRE EalT—R v IUMOATA BIFNRRAPFTINERITssnsssssssniins
LA BAVETTE DE B(EUF : la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MEATzy b N—TAYGSHERTFEALERAT
LA CAILLE caramélisée en duo au foie gras, pomme purée
EFMURSTHETATITIDT2AEF v FAVEIC RT FELVEBA Tonnsssssnssniinin
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LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES
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LA ROMAINE aux langoustines tiédes, avocat, tomate et mozzarella
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LE FOIE GRAS DE CANARD frais en terrine au naturel
MOT+TIIDTFY—=R Ny-F - hAonR—=21%FAT

LE JAMBON IBERICO «JOSELITO » et son pain toasté a la tomate
36 -ARROBERIRYENL FT DO =R FES]IC

LA SAINT-JACQUES Ia noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRDS - a1 HWAZ—LHIC

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
TET7IID5T4 1) R MRE N—=TAYITLIAVR=F

LES SPAGHETTI aux truffes blanche avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
EYBLA I 120ANTFT4— £RBEOET

LES POISSONS ET LES VIANDES

- ANE
LA DAURADE servie avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
XiEZY PARLOBYT PPV I4—EFRT

5,000

LE SAWARA saisi 4 la plancha sauce beurre blanc aux Shungiku, croustille de Sakura-ebi
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LA BAVETTE DE BEUF i la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée

........ 5,000
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MERTzy b N—TAYHSFERTFIELVERBAT
LE PAILLARD DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes
KILREAD AL Y—LR Fbayoq—LHEIZ VEVRKT

4,000

LE CANARD DE CHALLANS riti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée

TIVRE EalT—RIr5UMOOT4 BIFNRRFFTINEHIT e

L’ENTRECOTE de beeuf tranchée 2 la taille de votre choix, pomme purée
M$y—acs> ERAORT

LA CAILLE caramélisée en duo de foie gras, pomme purée
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LES FROMAGES
F—X
LES FROMAGES de nos régions sélectionnés par nos soins
TIVREF—XELRHT

........ 7,800

7,000/100g

2,000~

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
LRSS UTRELTVAINAVIE, 5 M IROR—H)—TRIACERELELLOTT,

\s Plats Végétariens
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LA CARTE DES DESSERTS

¥ 1,800

LATENDANCE CHOCOLAT
onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BHLIMEY3aAZDHIYYa E4—HyX—Ta—TF4 I LEAAFDVILREHRIC

LE MARRON GLACE
en tarte friande vanillée au coulis de mikan
IAVOAIMET TJ7=50FYLEHAPADI—VEHBLEST

LE CHEESE CAKE
en duo de fraise et mascarpone, coulis de framboise et biscuit au spéculoos
F—Ar—F% HETRADLAR—RZEZGHE ARF210XHTLOFIEVH

LAVANILLE DETAHITI

en créme brillée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp.+ 700)
BEFET7oS50L2RY A2 L—LTVaAUITTISIRI—=ZXD Y NREDOHET (+¥700)

LE SOUFFLE

au cassls accompagné de son sorbet a la maroise (Supp.+¥ 700)
ASADRIL 220T7—XDOYILREFRT (+%700)

LES GLACES
et les sorbets du jour
ABOTFR - YILROBY &HHE

10% de service sont non comprs
HHEICITERBENREFATEVETN, 10%D—ERBEEFHEMASETHEEETS,



