~ COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT ~
BRATELELEEMBESRUZE,

MENUA ¥ 13,500

L’Amuse-bouche 7321—X Jvia
%* %k %k

Une Entrée au choix #f %
%* %k %k

Une Soupe au choix x—7
%* %k %k

Un Plat au choix * 3

* %k %

Un Plat au choix * 3

* %k %

Un Dessert au choix F4—F
%* %k %k

Le Café ou le Thé
a—k— f1F. XETRTLYY

MENUC ¥7,800

L’Amuse-bouche 73a1—X Jwia
® %k %

Une Soupe au choix x—7
%* %k %k

Un Platau choix = 3

* k %

Un Dessert au choix ¥+¥—F
%* % %k
Le Café ou le Thé
a—k—, #fI%. XIFTRTLyY

MENUB ¥9,500

L'Amuse-bouche 732—X Jwvia
* ¥ ¥

Une Entrée au choix &7 %
* % %k

Une Soupe au choix x—7
* % %k
Un Platau choix = 3
* ¥ %
Un Dessert au choix 7+—~

* %k ¥

Le Café ou le Thé
a—b—. #fI%. RIFTRTLvY

MENUD ¥5,300

L’Amuse-bouche 7321—X Jwia
%k %k %k

Un Platau choix *

* %k %k

Un Dessert au choix ¥H+—F
%k *k %k

Le Café ou le Thé
a—b— #%F. XETRTLYY

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONRUIE M IROR—H)—F—LHFEN LD TT .

V Plats Végétariens
ChELDRREIFADHITURIEA=1—TT,

10% de service sont non compris
ARICITHBBRASENRTEYET A, 10%DY—ERANEEZHEMBESETEEES.



LESENTREES / HI 3¢

VLA BETTERAVE en duo de pommes, a I’avocat, aux pousses de salades améres, sorbet & la moutarde verte
E—y Jydéabt EROHIVSHE JTU—2IREI—FOVILREBAT
LE HARICOT VERT facon mimosa au foie gras et aux copeaux de parmesan
AVGFVEDSEFRYSHICIFT IS LNNAFoF—AOAR—EFAT
LE SAUMON FUME en tartare croustillant de pommes gaufrettes, dés d’avocat sauce gravlax
SNT4—aAHATICLERE—OY—EVETRARFDENLEN TF3TFVHRI—R
LE CALMAR AORI en carpaccio a la créme d’échalote acidulée, méli-mélo croquant au caviar Impérial (Supp.¥1,680)
WORBKE FZHVSHOANNYFICT—TF4—Fa—0 XY T4 T7EBAT (+¥1,680)

LESSOUPES / R—T

LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
BORHEIMINL—FT EAYER—IVOEYT

LE CRABE «WATARI » senvi en bisque onctueuse sur une royale de chou-rave
BHhLENET2VEDERY a—L5EDDIA X)L EHRIC

LESPIATS / * 3

LA DAURADE servie avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite

XREP FORLDOEYT FThavza—EdtIc

LE SAWARA saisi a la plancha sauce beurre blanc aux Shungiku, croustille de Sakura-ebi
YIS0T5oovE T-NTS50Y—R BHEBIAVET/EVHC

LA JOUE DE BGEUF braisée an vin rouge, aux petits oignons et lardons

FIL T Lo YRRAESEFKRA BHLIERT FE2LEBRRT

LA PINTADE FERMIERE 4 la broche et une salade pastorale au jus gras
AF4HY—TRELIBRELITLEEFREFDIEOR Y51\ RFIILEHIC

LA CAILLE en duo au foie gras caramélisée, pomme purée (Supp. ¥1,980)
ZEAURSTHETFTISDTat xS AYEIC RFFE2LLZBAT (+¥1,980)
L’ENTRECOTE DE BEEUF

poivrée aux aromates, purée de pomme de terre et Iégumes croustillants au jus (Supp.¥2,500)
MEY—Oqs vicRadavE@8bHbET BROIY v FEHIT (+%2,500)

LESDESSERTS / FTH—F

LA TENDANCE CHOCOLAT onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BOHBIMEL3ASDHFvYa ES—IvX—Ta—T4 2T LEAATOIIALHIZ

LE MARRON GLACE en tarte friande vanillée au coulis de mikan

RAVOEANMIAT T7=50FY LADADI—EHLEST

LE CHEESE CAKE en duo de fraise et mascarpone, coulis de framboise et biscuit au spéculoos
F—Xr—% BLIRINKR—REGDE RARXa2DZRYITLOFI/EVE

LA VANILLE DETAHITI en créme brillée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp.¥880)
BEFET7_S5DE>RY A2 Lb—LTYaVUIZTISIRT—=XDYNAREDET (+¥880)



