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LEJAMBON IBERICO DE BELLOTA
I'excellence by Joselito
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LA CREVETTE
au naturel en salade fagon boléro
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LERIS DE VEAU
cuit meuniére clouté de laurier, champignons de Paris, purée d’épinards et condiments
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LE KUE
a lavapeur, truffe noire et Iégumes d’hiver dans une délicate mousseline de topinambour
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LE CHEVREUIL DE KITAMI
roti en cocotte, chou rouge a I'étuvée, coulis et chips de betterave
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LE SUDACHI
exquise déclinaison du fruit sous un voile aux ardmes épicés de geniévre
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LE CHOCOLAT GUANAJA
moelleux coulant a coeur, créme glacée a la vanille de Tahiti
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LE CAFE EXPRESS OU LETHE
agrémenté de mignardises
S NT14—XEHKIS

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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