~MENU-~

imaginé pour Joél Robuchon

Pour Commencer
Le Quinoa
canr de bouchée dorée et moellense au piquillo fumé
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Le Mont-Carmel

Jfondant épicé an curry d'aubergine et créme d'avocat
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La Truffe Blanche
en duo de pomme de terre facon carpaccio anx: champignons grillés
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L’Euf de Poule
mollet et tiéde au vert de jeunes pousses et une mousseline de vienxe Comté
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La Chiataigne
un fin votle végétal, gnocchi de potiron rissolé a l'espelette
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La Betterave
mitonée doucement en risotto anx sucs de tomates et fromage de chévre frais
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Le Praliné
en soufflé chand marbré de chocolat an lait avec une créme glacée a la vanille
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Le Café ou le Thé

agrémenté de miignardises
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)o'EL Robuchon

restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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