LES ENTREES / BT 3

LE PRESSE DE FOIE GRAS aux kumquats fagon mendiants accompagné de son toast brioché
TATTSEEHMD Tt R TAFUVR

LA SERIOLE délicieux tartare relevé de navet rouge et d’une fleurette au wasabi
EiffEXKBO2ILEIL LEDEY

LES NOIX DE SAINT-JACQUES poélées au moment, champignons marinés et méli-melo de Iégumes croquants
FERFITRORIL FOOI)REFAT

LE HOMARD en duo de chou-fleur a la vapeur, arachides grillées, salade de jeunes pousses
FR—IUVBEEN)IST—DTat E—F YD I1RFTLYNT (+¥2,000)
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LETOPINAMBOUR onctuosité aux croustilles sur une royale de crustacés
BRBEDISUICMNE T T—=ILDRA—TEFNT

LE POTIRON en fin velouté soyeux, canard confit et graines de courge
NE—=FYDITI—T BREADII1EH(C
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LE KAMASU voilé facon viennoise et poélé aux condiments brocolis et capres acidulés, coulis de chou rouge
182 Bry-SEREYFHF/RURYIZHEZ EIF=HhT R FaUV—LBEREDNEL=RFYRYDY—RT

LE CABILLAUD i la plancha et sa brandade aux herbes fines dans une nage de moules du Mont Saint-Michel
BSDT5oovlEE EU-YU-SVIVEL—ILADT)=I—)L

LE COQUELET le supréme réti et sa cuisse confite accompagné d’une étuvée de légumes de la ferme d’Ebihara
TSR ITNA—aEER VR L—LEEMERE TERS " OEFREELIC

LE CARRE D’AGNEAU rdti 2 |a fleur de thym, crépinette farcie et un coulis de salsifis au jus gras
FEEAOOTAEBRADNAIIVE T/ TEIFDEZIRIDI—)EHLS-T

LE PIGEON DE BRESSE le supréme cuit rosé, la cuisse effilochée en parmentier au comté
ISVR TILREMEDAT, AV TF—XTITSFRLEBFED/LTUT(IE (+¥2,090)

LE BGEUF Ia noix d’entrectte émincée, épinards au wasabi et poivrons arlequins
MEH—O0DFYSA)E THERBRDYSHRILVEERAT (+¥2,530)

LE RIZ “AIZ'S-RICE" dans un bouillon safrané style paella de marisco
SRE BEIVEN)TAX MR ARBELFREOVT—EFRE/ATYTREKD) VL
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LE YUZU ET LE MIEL doux medley glacé fagon vacherin au caramel fondant
HMEFENFIVDEZT7L25Y XT¥FANY—REHLELLT

LA CHATAIGNE infusée au rhum ambré en coque meringuée et coulis de cassis
TAY B—XIZRIT SLBEET7=5DFYVEFEOLE AP RADI—-)DT7IEVH

LA TENDANCE CHOCOLAT onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BOLMELAASOH TV E4—IvF—Ta—T1J Li=hhF VIR

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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